






















e) A temperatura de servizo das mostras será controlada e documentada pola

persoa Responsable  de cata  e  deberanse respectar  os rangos  de temperatura de

servizo que se indican na táboa 1. 

Tipo de

viño

Rango de temperatura

admisible

Brancos 8 – 14 °C

Tintos 10 – 18 °C

Rosados 8 – 14 °C

Tostados 14 – 18 °C

Espumosos 8 – 14 °C

Táboa 1: Rangos admisibles de temperatura de servizo

f) Ás persoas catadoras comunicaráselles, de cada mostra, os seguintes datos: 

― Tipo de viño.

― Colleita (anada).

― Outras  mencións  oportunas.  Cada  consello  regulador  poderá  definir  as

mencións que considere necesarias, por exemplo: barrica, varietal ou método

de elaboración. 

g) Cando nunha mesma sesión de cata se deban avaliar  mostras de distintas

categorías de viño, presentaranse ás persoas catadoras na seguinte orde:

1º Viños brancos

2º Viños rosados

3º Viños tintos

4º Viños espumosos

5º Viños tostados

h) Dentro de cada categoría de viño, as mostras presentaranse na seguinte orde:

― Viños brancos

1º Brancos de anos anteriores; de máis antigos a máis novos

2º Brancos do ano
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