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DENOMINACION DA OCUPACION

Codigo SISPE: 6321.001.3
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Piscicultor de engorde en augas marinas

Outras denominacions:
Traballador do cultivo de peixes de engorde en augas marifias
Acuicultor

Ocupacions afins:
Traballador de granxa marifia,en xeral
Piscicultor de criadeiro
Piscicultor en augas continentais
Traballador de cultivo de moluscos en medio natural
Traballador de cultivo de moluscos en criadeiro
Traballador de cultivo de crustaceos
Estabulador de crustaceos (cetarias)
Traballador de cultivo de fitoplancto
Traballador de cultivo de zooplancto
Traballador de cultivo e recoleccién de macroalgas

Ocupacions da area profesional:
Piscicultor de engorde en augas marifias
Piscicultor de augas continentais (cria e engorde)
Experto en reproducién e cultivo larvario de peixes

Categorias profesionais:
Encargado de primeira
Encargado de segunda
Oficial de primeira
Oficial de segunda
Oficial de terceira

DESCRICION DA OCUPACION

Definicion:
0 piscicultor de engorde é o profesional que realiza e verifica as operaciéns e procesos pro-
pios do engorde das principais especies cultivadas de peixes marifios, nos distintos sistemas
de cultivo, respectando a normativa vixente na materia, e sobre seguridade, hixiene laboral e
medio ambiente.

Funciéns:
Realiza, controla e supervisa a limpeza e desinfeccién e, en caso necesario, a esterilizacion
das instalacions e o material de cultivo, establecendo os procedementos que cémpre aplicar
Controla os pardmetros de cultivo en todas as fases de engorde, baseandose nas especifi-
cacions do proceso e de uso dos equipos a medida, rexistrando os valores obtidos nas uni-
dades de forma adecuada
Realiza e controla o acondicionamento dos alevins, na época adecuada, baseandose nas
condicions de hixiene e profilaxe exixidas
Realiza e verifica as condiciéns de engorde, nas condiciéns de hixiene e profilaxe exixidas,
tendo en conta os criterios establecidos
Selecciona, colleita e clasifica os exemplares adecuados, segundo talle, peso e calidade,
tendo en conta as normas establecidas e a calidade do produto final para a stia comerciali-
zacién e consumo
Realiza o control da alimentacién

Lugar de traballo:
Nave industrial, oficina, almacén e gaiolas marifias

Condicidons atmosféricas:

Sempre As veces
Ambiente limpo Olores
Humidade Ambiente variable

Residuos e desperdicios
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Ruido e vibracions:

Ruido Vibracions en Vibracions nalgans
todo o corpo membros do corpo
Continuo de Non se producen Non se producen
intensidade alta
Iluminacién:
Sempre As veces
— Natural
Artificial
Escasa
Temperatura:
Sempre As veces
Ambiental —

Instrumentos de traballo:
Equipo e maquinaria

Alimentadores automaticos
Autoclave
Barca ou lancha
Bascula
Bomba de trasfega autoaspirante
Caixas de envasado
Camara fria
Carretillas
Clasificadora de peixes
Comportas
Equipo de matanza por shock eléctrico
Estufa
Frigorificos
Instrumental de andlises quimicas
Maquina clasificadora
Méquina elevadora
Magquinaria de construcién
Medios de transporte
Mesturadora
Microscopio
Picadora
Recipientes
Redes
Sistema de comunicacion
Sistema de esterilizacién da auga
Sistema de osixenacion
Maquina hidrolimpadora

Ferramentas e utensilios
Termémetro
Botas de auga
Calibre e/ou regra
Ferramentas manuais
Mecheiro Bunsen
Oximetro
pH-metro
Roupa de auga
Salabre

Posicion de traballo:
Sempre
De pé

AS veces
Andando
Inclinado
Agachado
Carrexando
Manipulando
Empuxando
Tirando
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Enfermidades:
Alta probabilidade Baixa probabilidade
Alerxias respiratorias Alerxias cutaneas
Artrose Alerxias visuais
Enfermidades respiratorias Depresion
Estrés
Reuma
Accidentes:
Alta probabilidade Baixa probabilidade
Caidas de obxectos e persoas Asfixia
Cortes Atrapamento
Golpes Atropelos
Descargas eléctricas Incendios
Toxicidade
Danos:
Alta probabilidade Baixa probabilidade
Lesiéns auditivas Infeccions
Lesions en columna Lesions en membros superiores
Lesions osteomusculares  Lesions en membros inferiores
Problemas respiratorios Lesiéns oculares
Toxicidade cuténea Queimaduras
Alteraciéns nerviosas
Medidas de seguridade:
Botas con punteira
Casco

Cinto lumbo-abdominal
Lentes de proteccion
Luvas

Méscara

Protectores auditivos
Traxe ou mono de traballo
Botas de auga

Traxe de neopreno

Equipo de salvamento ndutico en cultivos marifios

Vadeadores

Disponibilidade para viaxar: Si

REQUISITOS DO TRABALLADOR

Nivel de estudos: Estudos primarios

Carné profesional: Si, carné de manipulador de alimentos
* formacién a cargo de la empresa

Formacién complementaria:

1. Conecementos técnicos:
Necesarios
Cofiecemento no trato de
alimentos e na stia manipulacién

Preferibles
Confeccion de redes
Electricidade
Mecanica
Fontaneria

1. Idiomas:
Necesarios Preferibles
— Inglés

1. Informatica:
Necesarios Preferibles
— Cofiecementos bésicos
Ofimatica basica

1. Outros cofiecementos:
Necesarios Preferibles

— Anélise de riscos
Conceptos bioloxicos basicos
da especie a cultivar
Patoloxias mais comutins das especies
cultivadas
Conducién
Conceptos basicos de hidraulica
Control de puntos criticos
Primeiros auxilios
Basicos de técnicas de construcion

Condiciéns fisicas:
Agudeza visual
Destreza manual
Resistencia fisica
Rapidez de reflexos

PREFERENCIAS

Perfil de idade: Non

Capacidades demandadas:
Estimacion de cantidade
Estimacion de medidas
Precision
Memoria visual
Atencién
Iniciativa
Anélise
Intuicién
Percepcion de diferenzas
Razoamento concreto
Razoamento numérico
Ordenado
Metédico

CARACTERISTICAS DA CONTRATACION

Sectores econémicos:
Codigo CNAE Descricion
05022 Acuicultura en augas marifias

Tipo de contrato preferente: Temporal

Maximo nivel salarial: 3.000 euros Minimo nivel salarial: 600 euros

1. Conecementos normativos:

Necesarios

Carné de manipulador de alimentos

* formacion a cargo de la empresa

Todo tipo de normas

medioambientais de tratamento

de animais destinados ao

consumo humano

Preferibles
Tallaxe comercial
Normas de prevencién
de riscos laborais
Normas de hixiene e
seguridade con produtos quimicos
Lexislacién sanitaria

Xornada laboral habitual: Xornada por quendas (maa, tarde e noite)

Tipo de organizacion laboral preferente: PEMES

Actividades dos negocios:
Producién de peixe
Acuicultura (engorde, distribucién e venda)
Comercializacion de peixe

Tendencia da contratacion: En aumento
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Piscicultor de engorde en augas marinas (continuacién)

Innovacions e cambios

1. Equipos, instrumentos
e materiais e instalacions
Clasificadoras, contadoras.

Alimentadoras automaticas.

Elevadores de peixe.
Mecanizacién da instalacion.

Consecuencias no traballo

Mais cémodo, mais seguridade e menos.
esforzo fisico. Mais funciéns de traballo
informatico. Menos postos de traballo.
Menos traballo fisico pero mais traballo
mental. Menos postos de traballo.
Menos esforzo fisico.

Menos postos de traballo.

2. Procedementos, técnicas e procesos

Automatizacidn, aplicacién de novas tecnoloxias.

Tratamento da auga.
Pensos secos para a alimentacion.

Control de parametros informatizados
e dixitalizados.

Novos protocolos de limpeza e mantemento.

Novos sistemas de recirculacién da auga.
Sistema de producién de gaiolas.
Novas normas de alimentacion.

Consecuencias no traballo
Menos postos de traballo e postos mais
especializados.

Reducién da carga de traballo.

Méis cofiecementos e mais cémodos.
Reducién da carga de traballo, menos
esforzo fisico. Menos postos de traballo.
Non ter que usar alimentos conxelados
e polo tanto menos tempo de exposi-
cién ao frio.

Mais formacién e especializacions.

Mais cofiecementos.

Necesidade de novas especializaciéns.
Mais control do traballo.

FORMACION PROFESIONAL ASOCIADA A OCUPACION

Formacion Profesional Regrada

Titulaciéon
Operacions de cultivo acuicola
Producién acuicola

Ciclo
Grao medio
Grao superior

Programas de garantia social

Formacion Profesional Ocupacional

Codigo Curso
PAPC20

Piscicultor de engorde en augas marifias

Modalidade
Curso directamente equiparable

Formacion Profesional Continua

3. Lexislativos e normativos

en materia medioambiental
Canon de verteduras.
Lexislacién medioambiental mais rigorosa
coa medicacion que se aplica aos peixes.
Normativa mdis estrita ISO 9001 e 1401.

Consecuencias no traballo

Manexo.
Mais cofiecementos da lexislacion.

Mais coidadosos.

Curso
Normas 1SO de calidade
Mérketing
Uso de augas residuais de plantas
produtivas de cultivos marifios
Informatica

Prevencién de riscos laborais
Cultivos acuicolas en sistemas
de circuito pechado

Primeiros auxilios

Organismo

Confederacién de Empresarios
Confederacion de Empresarios de Pontevedra
Cémara de Comercio do Salnés

Fundacién para a Orientacién Profesional, Empre-
go e Formacion de Galicia (FORGA)

Comisiéns Obreiras

Comisiéns Obreiras

Cluster de Acuicultura

Fundacién para a Orientacién Profesional, Empre-
go e Formacién de Galicia (FORGA)

Outros cursos de formacién

4. Lexislativos e normativos

en riscos laborais
Maior lexislacion. Novas normas de
prevencion de riscos laborais.

Consecuencias no traballo

Necesidade de formacion especifica.
Mais seguridade. Mais seguimento e
mais cumprimento. Mais cofiecementos.

Formacion comercial

Programas de xestién de empresas de acuicultura

Sistema de manipulacién de peixes

Formacién sanitaria

Andlise de riscos e puntos criticos
Patoloxias dos peixes

Carretillas

Cursos de mantemento de maquinaria e produtos quimicos

5. En materia de xestion
Optimizacién de recursos para
mellorar resultados (normas 1SO calidade).
Externalizacion dos servizos
(andlise de augas e doenzas de peixes).

Consecuencias no traballo

Mais formacion e adaptacion e méis
cofiecementos.

Menos postos e menos especializacion.

Capacidade de promocién profesional: Si

Postos de traballo aos que pode promocionar:

Encargado de planta
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