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Orden de de de 2017, por la que se aprueba el Reglamento de

las indicaciones geograficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de
Galicia y de su Consejo Regulador comun y se nombra el consejo regulador
provisional.

El 18 de diciembre de 1996 se publicé en el Diario Oficial de las Comunidades
Europeas el Reglamento (CE) n° 2400/1996 de la Comision, de 17 de diciembre, por el
gue se inscribia la indicacion geografica protegida Ternera Gallega en el Registro de
denominaciones de origen protegidas e indicaciones geogréficas. Posteriormente el
pliego de condiciones con el que habia sido inscrita esta indicacion geografica se
modific6 mediante el Reglamento de ejecucion (UE) n® 1248/2013 de la Comision, de
28 de noviembre de 2013, que se publicé en el Diario Oficial de la Unién Europea de 4
de diciembre.

Por Orden de la Conselleria de Medio Rural, de 13 de octubre de 2010, publicada
en el Diario Oficial de Galicia de 19 de octubre, se aprob6 el Reglamento de la
indicacion geogréfica protegida Ternera Gallega y de su Consejo Regulador, que
ampara la carne y despojos de ganado vacuno de las tipologias ternera y afiojo.

La carne de vacuno amparada por la indicacién geografica protegida Ternera
Gallega es la mas caracteristica y conocida de nuestro pais, lo que motivé su
regulacién y proteccién a nivel comunitario mediante las citadas disposiciones. Sin
embargo, otras carnes de vacuno también tradicionales de nuestro territorio, con una
larga historia y tradicion productiva y con una amplia trayectoria y reputacién en el
mercado, tanto entre la distribucibn como en la restauracion, quedaron fuera del
alcance de la proteccién de la normativa citada anteriormente. Entre ellas, la mas
prestigiada y tipica de nuestra comunidad es la carne procedente del ganado vacuno
mayor, conocida como carne de vaca y de buey de Galicia.

Habida cuenta su importancia para el sector de vacuno de carne gallego y la
necesidad de amparar el producto para poder garantizar a los consumidores su origen
y calidad, los productores y elaboradores mantuvieron a lo largo de los afios 2015 y
2016 varias reuniones que fructificaron con la presentacion ante la Conselleria de
Medio Rural, el 25 de mayo de 2016, de la solicitud para el reconocimiento de la
indicacion geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia / Vaca e Boi de Galicia y su
tramitacion para obtener el registro europeo. Esta solicitud fue presentada por el
Consejo Regulador de la indicacion geogréfica protegida Ternera Gallega, que actué
como agrupacion de productores promotora de la solicitud al estar representadas en
su seno tanto las ganaderias productoras como las industrias carnicas elaboradoras,
mediante las organizaciones profesionales agrarias de ambito gallego, la asociacién
gue aglutina a la mayor parte de las cooperativas agrarias gallegas, las asociaciones
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raciales y la asociacion en la que se integra la mayor parte del sector de la industria
céarnica gallega.

De acuerdo con lo establecido en el Reglamento (UE) n°® 1151/2012 del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre, sobre los regimenes de calidad de los
productos agricolas y alimenticios, en el Real Decreto 1335/2011, de 3 de octubre, por
el que se regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de inscripcion
de las denominaciones de origen protegidas e indicaciones geograficas protegidas en
el registro comunitario y la oposicion a ellas, en la Ley 2/2005, de 18 de febrero, de
promocion y defensa de la calidad alimentaria gallega, y en el Decreto 4/2007, de 18
de enero, por el que se regulan las denominaciones geogréaficas de calidad del sector
alimentario y sus consejos reguladores, el 22 de julio de 2016 se publicé en el Diario
Oficial de Galicia la Resolucién de 7 de julio, de la Direccion General de Ganaderia,
Agricultura e Industrias Agroalimentarias, por la que se da publicidad a la solicitud de
inscripcion en el registro comunitario de la indicacién geogréfica protegida Vaca y
Buey de Galicia/Vaca e Boi de Galicia. Seguidamente, el 9 de agosto se publicé
también dicha resolucién en el Boletin Oficial del Estado. Tras estas publicaciones, en
el plazo establecido no se presentd ninguna oposicion al citado registro.
Posteriormente, el 31 de marzo de 2017 se publicé en el Diario Oficial de Galicia la
Orden de 22 de marzo, de la Conselleria de Medio Rural, por la que se adopta la
decision favorable en relacion con la solicitud de inscripcion de la indicacién geogréfica
protegida Vaca y Buey de Galicia/Vaca e Boi de Galicia en el Registro comunitario de
denominaciones de origen protegidas e indicaciones geograficas protegidas. A
continuacion el expediente fue remitido al Ministerio de Agricultura y Pesca,
Alimentacion y Medio Ambiente para su traslado a la Comisién Europea, que confirmé
su recepcién con fecha 27 de abril de 2017 y le asignd el numero de referencia PGI-
ES-02308.

De conformidad con lo anterior y de acuerdo con lo establecido en el articulo 11 de
la Ley 2/2005, de 18 de enero, es necesario aprobar el reglamento de esta nueva
indicacion geografica, que necesariamente guardard coherencia con las
especificaciones del pliego de condiciones remitido a la Comision Europea. Ademas,
también es necesaria una actualizacion del reglamento de la indicacién geogréfica
protegida Ternera Gallega, ya que en el reglamento vigente, aprobado por la antes
citada Orden de 13 de octubre de 2010, se debe hacer alguna modificacion para
adecuarlo a los cambios realizados en el pliego de condiciones, después de la
aprobacién del ya también citado Reglamento de ejecucion (UE) n® 1248/2013 de la
Comision, de 28 de noviembre de 2013.

Por otra parte, la existencia de la indicacion geogréfica protegida Ternera Gallega,
con una ya larga trayectoria y la puesta en marcha de la indicacién geogréfica
protegida Vaca y Buey de Galicia, ambas encuadradas en el sector del vacuno de
carne, van a motivar la creacion de un unico consejo regulador, que se encargara de la
gestion y control de las dos indicaciones geogréficas protegidas y que actuara bajo
criterios de coordinacion, ahorro de costes y operatividad sectorial. Este nuevo érgano
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de gobierno comun, que se crea conforme a la prevision recogida en el articulo 16.2
de la Ley 2/2005, de 18 de febrero, va a ser el Consejo Regulador de las Indicaciones
Geogréficas Protegidas de Carne de Vacuno de Galicia, que sustituird al actual
Consejo Regulador de la indicacién geografica protegida Ternera Gallega y, por lo
tanto, se subrogaré en todos los derechos y deberes que a este le correspondan. La
aprobacién del nuevo reglamento de ambas indicaciones geograficas y de su consejo
regulador comun es el objeto principal de esta orden.

Por otra parte, se hace necesario designar, con caracter provisional, a los miembros
del pleno de este nuevo consejo regulador, que seran los encargados de su puesta en
marcha, conforme a lo establecido en el articulo 4.2 del Decreto 4/2007, de 18 de
enero. Este consejo regulador provisional se encargara de la apertura de los registros
para inscribir a todos los ganaderos e industrias cérnicas interesadas en formar parte,
ademas de la indicacion geogréfica protegida Ternera Gallega, también de la
indicacion geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia. Los datos de estos registros
servirdn de base para la elaboracion de los censos, labor necesaria para, en el futuro,
convocar las elecciones para la constitucion de los érganos de gobierno definitivos del
Consejo Regulador de las indicaciones geograficas protegidas de Carne de Vacuno de
Galicia.

Por eso, es objeto también de esta orden la designacion de los miembros del
consejo regulador provisional que, segun la propuesta del sector, incluye a los
actuales presidente y vocales del consejo regulador de la indicacidbn geografica
protegida Ternera Gallega a los que se suman dos vocales en representacion
especifica de la produccion y de la industrializacién, respectivamente, de la carne de
vacuno mayor.

Segun lo anterior, tras la propuesta del Consejo Regulador de la indicacion
geografica protegida Ternera Gallega, que actué como agrupacion de productores
interesada en representacion del sector, y de acuerdo con lo establecido en la Ley
2/2005, de 18 de febrero, de promocion y defensa de la calidad alimentaria gallega y
en el Decreto 4/2007, de 18 de enero, por el que se regulan las denominaciones
geograficas de calidad del sector alimentario y sus consejos reguladores,

DISPONGO:

Articulo 1. Aprobacién del Reglamento de las indicaciones geograficas protegidas
Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia y del Consejo Regulador de las indicaciones
geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia

Se aprueba el Reglamento de las indicaciones geogréficas protegidas Ternera
Gallega y Vaca y Buey de Galicia y de su consejo regulador comun, el Consejo
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Regulador de las indicaciones geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia,
gue figura cdmo anexo la esta disposicion.

Articulo 2. Constitucion del Consejo Regulador de las indicaciones geograficas
protegidas de Carne de Vacuno de Galicia y nombramiento de sus miembros
provisorios

1. Se constituye el Consejo Regulador de las indicaciones geograficas protegidas
de Carne de Vacuno de Galicia, que se subroga en los derechos y deberes del
Consejo Regulador de la indicacion geogréfica Ternera Gallega, al cual sustituye.

2. Se nombran los miembros del Consejo Regulador de las indicaciones
geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia, con caracter provisional hasta
gue se celebren elecciones en la forma determinada por la normativa vigente.

Por propuesta del sector interesado, queda formado de la siguiente manera:

Presidente: Jesus Gonzalez Vazquez

Vocales por el sector productor

- Reisanto, S.C (vicepresidencia por el sector productor)
- Hermanos Gonzélez Rodriguez, S.C.

- Refol, S.C.

- Manuel Fernandez Gallego

- Coop. Agroganadera de Sarreaus, S.C.G.

- Finca Idreira, S.L.

- Las Traviesas, S.L.

- Feiraco, S.C.G.

Vocales por el sector industrial

- Industrias Carnicas J. Taboada, S.A.(vicepresidencia por el sector industrial)

- Novafrigsa, S.A.

- Carniceros de La Corufa, S.A.

- Frigorificos del Lea, S.L.
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- Artesanos Gallegos de la Carne, S.L.

- Suministros Medina, S.L.

- Vego Supermercados, S.A.U.

- Frigorificos Bandeira, S.L.

Disposicion derogatoria Unica. Derogacion de la Orden de 13 de octubre de 2010

Queda derogada la Orden de la Conselleria de Medio Rural, de 13 de octubre de
2010, por la que se aprobo el Reglamento de la indicacion geografica protegida
Ternera Gallega y de su Consejo Regulador.

Disposicion final Unica. Entrada en vigor

La presente orden entrard en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el Diario
Oficial de Galicia.

Santiago de Compostela, ## de ######## de 2017
Angeles Vazquez Mejuto

Conselleira del Medio Rural
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ANEXO

Reglamento de las indicaciones geogréficas protegid as Ternera Gallega y
Vaca y Buey de Galicia y de su consejo regulador comun, Consejo Regulador de
las indicaciones geogréficas protegidas de Vacuno d e Carne de Galicia

CAPITULO |
Disposiciones generales
Articulo 1. Base legal de la proteccién

De acuerdo con lo dispuesto en el Reglamento (UE) 1151/2012, del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 21 de noviembre de 2012, sobre los regimenes de calidad
de los productos agricolas y alimenticios; en la Ley 2/2005, de 18 de febrero, de
promocion y defensa de la calidad alimentaria gallega; en el Decreto 4/2007, de 18 de
enero, por el que se regulan las denominaciones geogréaficas de calidad del sector
alimentario y sus consejos reguladores, quedan amparadas con la indicacion
geografica protegida Ternera Gallega y con la indicacion geogréfica protegida Vaca y
Buey de Gallicia la carne y despojos de ganado vacuno que reunan las caracteristicas
especificadas en este Reglamento y cumplan en su produccién, elaboracién y
comercializacion todos los requisitos exigidos en él, en el manual de calidad,
procedimientos operativos e instrucciones técnicas, en los respectivos pliegos de
condiciones comunicados a la Unién Europea y en la legislacion vigente.

Articulo 2. Extension de la proteccién

1. La indicacion geogréfica protegida Ternera Gallega y la indicacién geogréfica
protegida Vaca y Buey de Galicia quedan protegidas frente a un uso distinto al
regulado en la Ley 2/2005, de 18 de febrero; en el Decreto 4/2007, de 18 de enero; en
este Reglamento y en la demés normativa de aplicacion.

2. La proteccion se extenderd desde la produccion a todas las fases de
comercializacion, presentacién, publicidad y etiquetado, asi como a los documentos
comerciales de los productos amparados por las antedichas indicaciones geogréficas
protegidas. La proteccion implica la prohibicién de emplear cualquier indicacién falsa o
engafiosa en cuanto al origen, la naturaleza o las caracteristicas esenciales de los
productos en el envase o en el embalaje, en la publicidad o en los documentos
relativos a ellos.

3. Los nombres protegidos por las citadas indicaciones geograficas protegidas no
podran ser empleados en la designacion, la presentacién o la publicidad de los
productos que no cumplan los requisitos exigidos en las citadas denominaciones,
aunque tales nombres sean traducidos a otras lenguas o vayan precedidos de
expresiones como «tipo», «estilo», «imitacion» u otras similares, ni aun cuando se
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indique el verdadero origen del producto. No podran emplearse
tampoco expresiones del tipo «producido en», «envasado en» u otras analogas.

4. La proteccion se aplica a los nombres de las denominaciones «Ternera Gallega»
y «Vaca y Buey de Galicia» en cualquiera de los dos idiomas oficiales de la
Comunidad Auténoma de Galicia, asi como a su traduccion la otros idiomas.

Articulo 3. Organos competentes

La defensa de las indicaciones geogréficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y
Buey de Galicia, la aplicacion de su Reglamento, la vigilancia del cumplimiento de
este, asi como el control de calidad y la promocion y el fomento de los productos
amparados, quedan encomendados al Consejo Regulador de las indicaciones
geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia, al Instituto Gallego de la
Calidad Alimentaria, a la Xunta de Galicia, al Gobierno de Espafa y a la Comision
Europea, en el ambito de sus respectivas competencias.

El 6rgano de control y certificacion de los productos amparados por las indicaciones
geogréficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia es un drgano
integrado en el Consejo Regulador de las indicaciones geogréficas protegidas de
Carne de Vacuno de Galicia, que cumple los requisitos sefialados en el punto 1.b) del
articulo 15 de la Ley 2/2005, de 18 de febrero, asi como en el articulo 65 del Decreto
4/2007, de 18 de enero.

Para el ejercicio de sus funciones, el 6rgano de control y certificacion del Consejo
Regulador de las indicaciones geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia
dispondr4 de personal, previamente habilitado por la conselleria competente en
materia de agricultura.

Articulo 4. Manual de calidad

La conselleria competente en materia de agricultura aprobara, tras la propuesta del
pleno del Consejo Regulador, su manual de calidad, procedimientos operativos e
instrucciones técnicas, en adelante manual de calidad, documento en el que se
recogeran las normas complementarias de aplicacion de las indicaciones geogréficas

protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia, en particular las relativas a la
implementacién de los respectivos procesos de control y certificacion.

CAPITULO II
Indicacién geografica protegida  Ternera Gallega
Seccion 12. Produccion

Articulo 5. Zona de produccién
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La zona de nacimiento, crianza y ceba del ganado destinado a la

produccion de carne apta para ser amparada por la indicacion geogréfica protegida
Ternera Gallega es el territorio de Galicia.

Articulo 6. Razas y cruces aptos

El ganado apto para suministrar la carne que serd amparada por la indicacion
geogréfica protegida Ternera Gallega es de las razas Rubia Gallega y Morenas
Gallegas, asi como de los cruces entre si y también con las siguientes razas carnicas:
Asturiana de los Valles, Limusina y Rubia de Aquitania. También son aptos los cruces
de machos de cualquiera de las razas anteriores con hembras de las razas Frisona y
Pardo Alpina.

Articulo 7. Alimentacion

1. La alimentaciéon del ganado cuyas carnes opten a ser amparadas por la
indicacion geografica protegida Ternera Gallega se adaptard a las normas
tradicionales de aprovechamiento de los pastos, segun las peculiaridades tipicas que
marcaron secularmente la produccion carnica gallega y que estan ligadas a factores
geograficos y sociologicos propios de Galicia.

2. En las explotaciones tradicionales de cria y cebo, la base de la alimentacion sera
la leche materna de las vacas madres, que se podra complementar con alimentos
propios de las explotaciones (maiz, nabos, patatas), forrajes y piensos autorizados por

el Consejo Regulador.

3. En las explotaciones de cebo, la alimentacion se basara en los forrajes y piensos
autorizados.

4. En todo caso, los piensos utilizados deben ser de origen vegetal y estaran
compuestos por materias primas habituales en la produccion ganadera gallega, de los
siguientes grupos:

- Cereales y derivados

- Oleaginosas y derivados

- Leguminosas y derivados

- Tubérculos, raices y derivados

- Forrajes

- Otros vegetales y derivados

- Minerales
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- Varios (productos y subprodutos de panaderia y similares)

En la composicion de los piensos predominaran los cereales, que deberan ajustarse
a los siguientes porcentajes sobre el peso total del pienso: un minimo de un 60% de
granos de cereales en exclusiva, o un minimo de un 65% de granos de cereales y sus
derivados. En el caso de los concentrados destinados a las primeras edades, estos
porcentajes se podran reducir en cinco puntos. En el manual de calidad se podran
recoger especificaciones complementarias sobre los piensos utilizados.

5. Para el control de los piensos utilizados en la alimentacion de los animales
inscritos en la denominacion, los fabricantes suministradores deberan suscribir con el
Consejo Regulador un acuerdo por el que se comprometen al cumplimiento de las
especificaciones relativas a la alimentacién. El listado de los fabricantes que firmen
este acuerdo, asi como las marcas de los piensos autorizados, se incluirdn en una
base de datos que se actualizara periddicamente y estara a la disposicion de los
productores inscritos.

6. En todo caso, en la alimentacion queda expresamente prohibido el empleo de
productos que puedan interferir en el ritmo normal de crecimiento y desarrollo del
ganado, asi como el empleo de derivados de animales reciclados.

Articulo 8. Instalaciones, higiene y manejo

1. Las instalaciones de cria y cebo deben disponer de espacio suficiente, de
manera que los animales tengan libertad de movimientos para la realizacion de sus
necesidades fisioldgicas y etoldgicas. Los materiales utilizados en la construccion de
los recintos y de los equipos con los que los terneros puedan estar en contacto no
deberan causar dafio a los animales.

2. En las explotaciones se respetaran las practicas ganaderas que promuevan la
proteccion del medio ambiente y que favorezcan el bienestar de los animales, asi
como las buenas condiciones higiénico-sanitarias, de acuerdo con la tradicién carnica
gallega y con lo establecido en la legislacidn vigente.

3. En los sistemas de produccion semiextensivos y extensivos orientados a la
produccion carnica de Ternera Gallega Suprema serd necesario realizar un acabado
de los animales, durante un periodo minimo de dos meses, en el cual se recomienda
el estabulado.

4. En el manual de calidad se podran recoger normas complementarias sobre el
manejo de los animales en las ganaderias y en los cebaderos inscritos, con el fin de
respetar las practicas tradicionales en la cria y ceba del ganado y fomentar la
produccion de carne de calidad.

Articulo 9. Control de tratamientos
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1. Los tratamientos terapéuticos administrados a los animales

deberan constar en los registros establecidos en la legislacion vigente y se respetaran
los periodos de supresion correspondientes.

2. Estad prohibido utilizar durante el proceso de produccién cualquier tipo de
substancia o producto que alteren el ritmo normal de cria y cebo de los animales o
gue puedan hacer las carnes nocivas para la salud humana, de acuerdo con lo que
dispone la legislacion vigente al respeto.

3. El o6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador podra efectuar
controles periodicos sobre la documentacion relativa a la situacién sanitaria de los
animales y de las explotaciones y al cumplimiento de los periodos de supresion de los
tratamientos terapéuticos.

Articulo 10. Registro de los animales

1. Las reses pertenecientes a una explotacién ganadera inscrita en los registros del
Consejo Regulador se identificaran individualmente.

2. La identificacion se hard mediante el sistema oficial adoptado por la
Administracion, afiadiéndole un distintivo especifico, de acuerdo con lo que se recoja
en el manual de calidad. En el momento del registro se extendera un acta en la que
figuraran los datos relativos a la explotacion y a cada animal.

3. El registro de los animales sera realizado por el 6rgano de control y certificacion
del Consejo Regulador. Los interesados deberan solicitarlo en los noventa primeros
dias de vida de los animales.

4. El registro de animales de Ternera Gallega y de Ternera Gallega Suprema en las
ganaderias se realizar4 de forma diferenciada.

5. Las modificaciones, pérdidas o deterioro de la identificacion de los animales se
deberan comunicar, en el momento en el que el titular de la explotacién tenga
conocimiento del hecho, al érgano de control y certificacién del Consejo Regulador,
gue efectuara su regularizacion en la explotacion titular de las reses.

6. La incorporacion de un animal, previamente registrado en otra explotacion, se
pondra en conocimiento del érgano de control y certificacion del Consejo Regulador
antes de que transcurran diez dias naturales después del hecho. Los inspectores de la
denominacion se encargaran de la actualizacién de los datos en los registros.

7. Las carnes procedentes de aquellas reses que no figuren identificadas y
registradas como se establece en este articulo no podran ser amparadas por la

indicacion geografica protegida Ternera Gallega.

Articulo 11. Tipos de animales amparados
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Considerando la edad, la alimentacién y el sistema de produccién
antes del sacrificio, se distinguen los siguientes tipos de animales:

a) Ternera: animales procedentes de explotaciones inscritas, que se sacrifican con
menos de diez meses de edad. Se diferencian:

- Ternera gallega suprema: animales que se crian en explotaciones con vacas
madres y que se amamantaron hasta su sacrificio 0 como minimo durante sus
primeros siete meses de vida. Su alimentacion se complementard de acuerdo con lo
dispuesto en el articulo 7 de este Reglamento.

- Ternera gallega: animales que se destetan a diferentes edades y que tienen la
base de su alimentacién en los forrajes y en los piensos expresamente autorizados por
el Consejo Regulador, de acuerdo con lo fijado en el articulo 7.

b) Afojo: animales procedentes de explotaciones inscritas, que se sacrifican con
diez 0 mas meses de edad y menos de dieciocho. En su alimentacion se tendra en
cuenta lo establecido en el articulo 7 anterior.

Seccidn 22, Elaboracién y comercializacién
Articulo 12. Zona de elaboracién

La zona de elaboracion de las carnes aptas para ser amparadas por la indicaciéon
geogréfica protegida Ternera Gallega es el territorio de Galicia, sin perjuicio de lo
establecido en los articulos 19 y 21 de este Reglamento.

Articulo 13. Transporte del ganado

El transporte del ganado al matadero se realizar4 en vehiculos adecuados, de
forma que los animales apenas sufran estrés, alteraciones o molestias que puedan
afectar a su bienestar o integridad fisica, de acuerdo con las normas que regulan esta
actividad.

Articulo 14. Sacrificio

1. El sacrificio se realizara en los mataderos inscritos en el correspondiente registro
del Consejo Regulador y se respetard la normativa vigente en materia de bienestar
animal. En el manual de calidad se podran recoger normas complementarias al
respeto.

2. Los animales pertenecientes a las ganaderias inscritas deberan llegar al
matadero con la identificacién a que se refiere el articulo 10 de este Reglamento.

3. En el sacrificio de los animales, en el despiece y en la manipulacion de las
carnes frescas se tendra en cuenta lo establecido en la legislacion vigente aplicable.
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4. El almacenamiento de las canales certificadas se hara de forma
gue no se confundan con otras canales no certificadas.

5. En todo momento debe ser posible relacionar la canal con el animal del que
procede.

Articulo 15. Etiquetado de las canales y de los despojos

1. La certificacion y el etiquetado de las canales y de los despojos se realizara en
los mataderos inscritos donde tenga lugar el sacrificio de los animales, para lo cual se
colocaran las contraetiquetas correspondientes, expedidas por el Consejo Regulador.
No se admite en ningln caso su reutilizacion.

2. El manual de calidad recogera el sistema de certificacion y etiquetado de las
canales y despojos que vayan a ser protegidos, de forma que se mantenga en todo
momento su trazabilidad, asi como los modelos de contraetiquetas y los
procedimientos para su aplicacion.

3. Cada categoria comercial de la carne y despojos amparada, tal como se definen
en el articulo 20 de este Reglamento, tendrd un modelo especifico de contraetiqueta
gue se aplicard sobre el producto. Estas contraetiquetas contienen, ademas de las
menciones obligatorias, las siguientes: identificacion y logotipo de la indicacién
geografica protegida Ternera Gallega, logotipo europeo de las indicaciones
geogréficas protegidas y datos de trazabilidad.

4. Ademas de las contraetiquetas aplicadas sobre el producto, cada media canal va
acompafiada de un certificado que aporta informacion sobre la explotacion de origen,
identificacion y tipologia del animal, edad y fecha de sacrificio, matadero, peso de la
canal y clasificacion conforme al modelo de la Unién Europea de clasificacion de
canales de vacuno.

5. Con el objeto de organizar las labores de inspeccion, etiquetado, certificacion y
control en las industrias inscritas, el Consejo Regulador podra definir, respetando los
correspondientes procedimientos del manual de calidad, los dias y los horarios en los
gue se realizaran las actividades citadas, en funcién del nUmero de canales y de la
localizacién de las instalaciones.

6. La carne amparada se podra comercializar en canal, medias canales, cuartos,
piezas, fileteada y al corte; en cualquier caso siempre debidamente identificada y
etiquetada.

Articulo 16. Refrigeracion
1. Las carnes frescas se refrigeraran inmediatamente después de la inspeccion

postmortem y se mantendrdn a las temperaturas establecidas por la legislacion
vigente.
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2. Las canales y medias canales, los cuartos, las piezas de carne y
sus porciones se presentaran refrigeradas. En caso de que sufran procesos de
congelacion perderan la proteccion de la indicacion geogréfica protegida. Los
operadores que efectuen la congelacion deberan adoptar las medidas pertinentes para

impedir la comercializacion de esa carne bajo el amparo de la indicacion geografica
protegida Ternera Gallega y que no haya confusion del destinatario.

Articulo 17. Despiece

1. El despiece de las canales certificadas se realizar4 en las salas de despiece
inscritas en el correspondiente registro del Consejo Regulador y no podra tener lugar,
como minimo, hasta el dia siguiente al de sacrificio.

2. El despiece de las canales y los cortes de las piezas amparadas con la indicacion
geogréfica protegida Ternera Gallega no podra ser simultaneo con el de otras canales
y piezas no amparadas.

3. La trazabilidad sera al individuo, tanto en el cuarteo como en el despiece.

4. El almacenamiento de las piezas certificadas se realizara de forma que no
conduzca a confusiones con otras piezas y sus porciones no amparadas.

5. La carne certificada, una vez desguazada por las industrias inscritas en el
Consejo Regulador, sera expedida en embalajes que la protejan de contaminacion
externa e ira debidamente etiquetada.

6. Las piezas irdn provistas de una contraetiqueta, expedida por el Consejo
Regulador, que se colocara en las salas de despiece inscritas. No se admite en ningun
caso a reutilizacion de estas contraetiquetas.

Articulo 18. Maduracién

1. Las carnes amparadas por la indicacion geografica protegida Ternera Gallega no
podran ser comercializadas al consumidor, como minimo, hasta el dia siguiente al de
sacrificio. Le corresponde a los operadores que las comercialicen adoptar las medidas
pertinentes para su cumplimiento.

2. En el manual de calidad se podran fijar periodos minimos de maduracion
diferenciados para las canales, cuartos o0 piezas protegidas, segun las categorias
comerciales que se establecen en el articulo 20 de este Reglamento y su uso.

Articulo 19. Fileteado

1. La carne certificada podra ser fileteada, envasada y etiquetada en las industrias
carnicas inscritas en el correspondiente registro del Consejo Regulador o también en
los establecimientos especificos de los puntos de venta finales, siempre que
previamente hubieran firmado un acuerdo de colaboracién con el Consejo Regulador
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para el control, el etiquetado y la comercializacion de las carnes
protegidas, de acuerdo con lo establecido en el articulo 21 de este Reglamento.

2. El corte y fileteado de la carne amparada con la indicacion geogréfica protegida
Ternera Gallega no podra ser simultdneo con el de otras carnes no amparadas. Se
mantendrd su trazabilidad y se llevaran los registros fijados en la legislacion vigente,
asi como lo que se especifique en el manual de calidad de la denominacion.

3. En el fileteado para venta en libre servicio la trazabilidad podra ser al lote,
definiendo el lote de fileteado como aquel que se obtiene de piezas amparadas bajo la
proteccion de la indicacion geogréafica protegida, procedentes de un maximo de tres
mataderos o salas de despiece, de una misma categoria comercial tal como se definen
en el articulo 20 de este Reglamento, sin que exceda de la produccion de un dia.

4. El almacenamiento de la carne fileteada se realizara de forma que no conduzca a
la confusién con carnes no protegidas por la indicacion geografica protegida Ternera
Gallega.

5. Las piezas certificadas que sean fileteadas seran expedidas en envases que las
protejan de contaminacion externa.

6. Los envases iran provistos de una contraetiqueta numerada, expedida por el
Consejo Regulador, que se colocard en las salas de despiece inscritas 0 en los
establecimientos especificos de los puntos de venta finales que hubiesen firmado el
acuerdo de colaboracién con el Consejo Regulador, segun se estipula en el articulo 21
de este Reglamento. No se admite en ningin caso a reutilizacion de estas
contraetiquetas.

Articulo 20. Categorias comerciales

1. De acuerdo con los tipos de animales recogidos en el articulo 11 de este
Reglamento, se establecen las siguientes categorias comerciales de la carne
amparada por la indicacion geografica protegida Ternera Gallega:

a) Ternera gallega suprema / Tenreira galega suprema

b) Ternera gallega / Tenreira galega

c) Anojo / Anello

2. Cada categoria comercial de carne amparada tendra un modelo especifico de
etiquetas. Los modelos de etiquetas y los procedimientos para su aplicacion se

recogeran en el manual de calidad. No se admite en ningin caso su reutilizacion.

Articulo 21. Acuerdos de colaboracién para el control del fileteado y de la
comercializacién
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De acuerdo con lo establecido en el punto 3 del articulo 70 del
Decreto 4/2007, de 18 de enero, por el que se regulan las denominaciones geogréficas
de calidad del sector alimentario y sus consejos reguladores, el Consejo Regulador
podra establecer acuerdos de colaboracién con operadores no inscritos para facilitar la
comercializacion de las carnes, en los que se estableceran las condiciones para el
corte y fileteado de piezas, incluso fuera del area de elaboracién, junto con los
compromisos asumidos y las responsabilidades derivadas, de manera que, bajo la
supervision del 6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador de las
indicaciones geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia, se garantice la
calidad, el origen y la rastreabilidad de las carnes comercializadas bajo el amparo de

la Indicacion geogréfica protegida Ternera Gallega.

En el manual de calidad se recogeran las especificaciones para la elaboracion de
estos acuerdos de colaboracion.

Seccion 32. Caracteristicas de la carne
Articulo 22. Conformacion, grado de engrasamiento y pH

1. La conformacién de las canales para cada una de las categorias comerciales a
las que se refiere el articulo 20 de este Reglamento es la que se detalla a
continuacion:

a) Ternera (ternera gallega y ternera gallega suprema): S, E, U, Ry O+.

En el caso de canales procedentes de las razas Morenas Gallegas (Cachena,
Caldeld, Frieiresa, Limi4 y Vianesa), no se considera la conformacion de las canales
como condicion para su certificacion.

b) Afojo: S, E, Uy R.

2. El grado de engrasamiento de las canales para cada una de las categorias
comerciales a las que se refiere el articulo 20 de este Reglamento es el que se detalla
a continuacion:

a) Ternera (ternera gallega y ternera gallega suprema): machos 3y 2; hembras 4, 3
y 2.

b) Afiojo: 4,3y 2.

3. Las industrias céarnicas inscritas en la denominacion tendran en cuenta las
condiciones de pH de las canales previamente a su comercializacion bajo el amparo
de la indicacion geogréfica protegida Ternera Gallega, respetando en todo caso lo
establecido en la legislacién vigente aplicable sobre las carnes de calidad.

Articulo 23. Caracteristicas organolépticas
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Histéricamente en Galicia el sacrificio de la mayoria de los terneros
se realiza con menos de diez meses de edad, lo que proporciona en general canales

de poco peso, con una carne de caracteristicas organolépticas claramente
diferenciadas en cuanto a color, textura, ternura, jugosidad y sabor carnico suave.

Las caracteristicas organolépticas de la carne amparada por la indicacién
geogréfica protegida Ternera Gallega para cada una de las categorias comerciales
existentes, son las siguientes:

a) Ternera gallega suprema: esta carne tiene un color de rosa claro a rojo, con
grasa que va desde un color blanco nacarado a un amarillo suave y de textura
cremosa. El grano del musculo es fino y de consistencia firme.

b) Ternera gallega: carne con un color de rosa a rojo suave, con grasa de color
blanco nacarado y distribucion homogénea, musculo de grano fino y de consistencia
firme.

¢) Afojo: carne con un color que va desde rojo suave a rojo intenso, con grasa de

color blanco nacarado con un tono amarillo suave. El musculo es de consistencia
firme y magro.

CAPITULO Il
Indicacion Geografica Protegida Vaca y Buey de Gali  cia

Seccion 12. Produccion

Articulo 24. Zona de produccién

La zona de nacimiento, crianza y engorde del ganado destinado a la produccién de
carne apta para ser amparada por la indicacion geogréfica protegida Vaca y Buey de
Galicia es el territorio de Galicia.

Articulo 25. Razas y cruces aptos

El ganado apto para suministrar la carne que serd4 amparada por la indicacién
geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia es el de las principales razas existentes
en Galicia: Rubia Gallega, Morenas Gallegas, Asturiana de los Valles, Limusina, Rubia

de Aquitania, Frisona y Pardo Alpina, bien sea en pureza o cruzadas entre si.

Articulo 26. Alimentacion
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1. La alimentacion de las reses a lo largo de su vida productiva se
basa en el pastoreo, en el consumo de forrajes en fresco (hierba, cereales) y
conservados (silo, heno), y en el aprovechamiento de otros recursos propios de las

explotaciones (sobre todo cereales grano, patatas y nabos), complementados, de ser
necesario, con paja y piensos compuestos.

2. Toda vez que el estado de carnes de los animales y el grado de engrasamiento
de las canales influyen positivamente en la calidad de la carne amparada, antes del
sacrificio es recomendable realizar un periodo de acabado minimo de seis meses para
completar el engorde. Con el objetivo de conseguir el grado de engrasamiento minimo
establecido en el articulo 41 de este Reglamento para cada categoria comercial,
corresponde a los ganaderos adaptar la racion en funciéon del estado fisiolégico de los
animales, de su apetito y de la capacidad de ingesta.

3. Durante este periodo, para el pastoreo se utilizaran los mejores prados por su
disponibilidad de hierba y composicidn botanica de gramineas y leguminosas de alta
calidad, mientras que para la alimentacion en el establo se emplearan forrajes, tanto
en fresco (hierba de buena calidad floristica) como conservados (preferentemente silo
de maiz y pastone). En cualquier caso, para lograr un mayor aporte energético se
podrd complementar la racion alimenticia, sobre todo con harinas de cereales, patatas
y nabos, y con piensos compuestos autorizados de origen vegetal que cumplan las
condiciones establecidas por el Consejo Regulador y demas especificaciones
complementarias recogidas en el manual de calidad.

4. Respetando la tradicién carnica de los ganaderos gallegos, en este periodo se
recomienda estabular los animales o, cuando menos, limitar sus desplazamientos en
el campo y utilizar comederos maéviles para poder complementar su racion.

5. Los forrajes empleados procederdn del &rea geogréfica de la indicacion
geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia por lo menos en un 80%. Todos los
alimentos, asi como las materias primas utilizadas para su elaboracién, deberan ser
habituales en la produccion ganadera gallega y pertenecer a los siguientes grupos:

- Cereales y derivados

- Oleaginosas y derivados

- Leguminosas y derivados

- Tubérculos, raices y derivados

- Forrajes

- Otros vegetales y derivados

- Minerales
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- Varios (productos y subprodutos de panaderia y similares)

6. Para el control de los piensos compuestos utilizados en la alimentacién de los
animales inscritos en la denominacion, los fabricantes suministradores deberan
suscribir con el Consejo Regulador un acuerdo por el que se comprometen al
cumplimiento de las especificaciones relativas a la alimentacion. El listado de los
fabricantes que firmen este acuerdo, asi como las marcas de los piensos autorizados,
se incluirdn en una base de datos que se actualizara periédicamente y estard a la
disposicién de los productores inscritos.

7. En todo caso, en la alimentacion queda expresamente prohibido el empleo de
productos que puedan interferir en el ritmo normal de engorde de las reses, asi como
el empleo de derivados de animales reciclados.

Articulo 27. Instalaciones, higiene y manejo

1. Las instalaciones donde se engorden las reses deben disponer de espacio
suficiente, de manera que los animales tengan libertad de movimientos para la
realizacion de sus necesidades fisioldgicas y etoldgicas. Los materiales utilizados en la
construccion de los recintos y de los equipos con los que el ganado pueda estar en
contacto no deberan causar dafio a los animales.

2. En las explotaciones se respetaran las practicas ganaderas que promuevan la
proteccion del medio ambiente y que favorezcan el bienestar de los animales, asi
como las buenas condiciones higiénico-sanitarias, de acuerdo con la tradicién carnica
gallega y con lo establecido en la legislacién vigente.

3. En el manual de calidad se podran recoger normas complementarias sobre el
manejo de los animales en las ganaderias y en los cebaderos inscritos, con el fin de
respetar las practicas tradicionales en el engorde del ganado y fomentar la produccion
de carne de calidad.

Articulo 28. Control de tratamientos

1. Los tratamientos terapéuticos administrados a los animales deberdn constar en
los registros previstos en la legislacion aplicable. Los periodos de supresion de estos
tratamientos antes del sacrificio serdn el doble de lo establecido en la legislacién
vigente, y en todo caso nunca seran inferiores a treinta dias naturales.

2. Esta prohibido utilizar durante el periodo de acabado cualquier tipo de substancia
o producto que alteren el ritmo normal de engorde de los animales o que puedan hacer
a las carnes nocivas para la salud humana, de acuerdo con lo que dispone la
legislacion vigente al respeto.

3. El 6rgano de control y certificaciéon del Consejo Regulador podra efectuar
controles periddicos sobre la documentacion relativa a la situacién sanitaria de los
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animales y de las explotaciones y al cumplimiento de los periodos de
supresion de los tratamientos terapéuticos.

Articulo 29. Registro de los animales

1. Las reses pertenecientes a una explotacion ganadera inscrita en los
correspondientes registros del Consejo Regulador se identificardn individualmente.

2. La identificacion se harda mediante el sistema oficial adoptado por la
Administracion, afiadiéndole un distintivo especifico, de acuerdo con lo que se recoja
en el manual de calidad. En el momento del registro se extendera un acta en la que
figuraran los datos relativos a la explotacion y a cada animal.

3. El registro de los animales sera realizado por el 6rgano de control y certificacion
del Consejo Regulador. Los interesados deberan solicitarlo como minimo seis meses
antes del sacrificio de las reses.

4. Las modificaciones, pérdidas o deterioro de la identificaciébn de los animales se
deberan comunicar al érgano de control y certificaciéon del Consejo Regulador, que
efectuara su regularizacion en la explotacion titular de las reses.

5. La incorporacién de un animal, previamente registrado en otra explotacion, se
pondrd en conocimiento del érgano de control y certificacion del Consejo Regulador
antes de que transcurran diez dias naturales después del hecho. Los inspectores de la
denominacién se encargaran de la actualizacion de los datos en los registros.

6. Las carnes procedentes de aquellas reses que no figuren identificadas y
registradas cdmo se establece en este articulo no podrdn ser amparadas por la
indicacion geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia.

Articulo 30. Tipos de animales amparados

Considerando el sexo, la edad y el sistema de produccién antes del sacrificio, se
distinguen los siguientes tipos de animales:

a) Vaca: hembra que tuvo por lo menos una gestacion antes del sacrificio.

b) Buey: macho castrado antes del afio de vida y que supera los 48 meses de edad
al sacrificio.

Seccidn 22, Elaboracién y comercializaciéon
Articulo 31.- Zona de elaboracion.
La zona de elaboracion de las carnes aptas para ser amparadas por la indicacion

geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia es el territorio de Galicia, sin perjuicio de
lo establecido en los articulos 38 y 40 de este Reglamento.
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Articulo 32. Transporte del ganado

El transporte del ganado al matadero se realizar4 en vehiculos adecuados, de
forma que los animales apenas sufran estrés, alteraciones o molestias que puedan
afectar a su bienestar o integridad fisica, de acuerdo con las normas que regulan esta
actividad.

Articulo 33. Sacrificio

1. El sacrificio se realizara en los mataderos inscritos en el correspondiente registro
del Consejo Regulador y se respetard la normativa vigente en materia de bienestar
animal. En el manual de calidad se podran recoger normas complementarias al
respeto.

2. Los animales pertenecientes a las ganaderias inscritas deberan llegar al
matadero con la identificacion a que se refiere el articulo 29 de este Reglamento.

3. En el sacrificio de los animales, en el despiece y en la manipulaciéon de las
carnes frescas se tendra en cuenta lo establecido en la legislacion vigente aplicable.

4. El almacenamiento de las canales certificadas se hara de forma que no se
confundan con otras canales no certificadas.

5. En todo momento debe ser posible relacionar la canal con el animal del que
procede.

Articulo 34. Etiquetado de las canales y de los despojos

1. La certificacion y el etiquetado de las canales y de los despojos se realizara en
los mataderos inscritos donde tenga lugar el sacrificio de los animales, para lo cual se
colocaran las contraetiquetas correspondientes, expedidas por el Consejo Regulador.
No se admite en ningln caso su reutilizacion.

2. El manual de calidad recogera el sistema de certificacion y etiquetado de las
canales y despojos que vayan a ser protegidos, de forma que se mantenga en todo
momento su trazabilidad, asi como los modelos de contraetiquetas y los
procedimientos para su aplicacion.

3. Cada categoria comercial de la carne y despojos amparada, tal como se definen
en el articulo 39 de este Reglamento, tendrd un modelo especifico de contraetiqueta
gue se aplicard sobre el producto. Estas contraetiquetas contienen, ademas de las
menciones obligatorias, las siguientes: identificacion y logotipo de la indicacién
geografica protegida Vaca y Buey de Galicia, logotipo europeo de las indicaciones
geogréficas protegidas y datos de trazabilidad.

4. Ademas de las contraetiquetas aplicadas sobre el producto, cada media canal,
cuarto y/o despiece mayor van acompafados de un certificado que aporta informacion
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sobre la explotacién de origen, identificacién y tipologia del animal,

edad y fecha de sacrificio, matadero, peso de la canal, clasificacion conforme al
modelo de la Union Europea y maduracion del producto.

5. Con el objeto de organizar las labores de inspeccion, etiquetado, certificacion y
control en las industrias inscritas, el Consejo Regulador podra definir, respetando los
correspondientes procedimientos del manual de calidad, los dias y los horarios en los
gue se realizaran las actividades citadas, en funcion del nimero de canales y de la
localizacion de las instalaciones.

6. La carne amparada se podra comercializar en canal, medias canales, cuartos,
piezas, fileteada y al corte, en cualquiera caso siempre debidamente identificada y
etiquetada.

Articulo 35. Refrigeracion

1. Las carnes frescas se refrigerardn inmediatamente después de la inspeccion
postmortem y se mantendrdn a las temperaturas establecidas por la legislacion
vigente.

2. Las canales, los cuartos, asi como el lomo y las demés piezas certificadas que se
destinan al fileteado y a la venta al corte se presentaran refrigeradas. En caso de que
sufran procesos de congelacion perderdn la proteccion de la indicacion geografica
protegida. Los operadores que efectlen la congelacién deberan adoptar las medidas
pertinentes para impedir la comercializaciébn de esa carne bajo el amparo de la
indicacion geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia y que no haya confusion del
destinatario.

3. Las piezas que se destinen para su uso como ingrediente en productos
elaborados se podrdn someter a procesos de conservacion previos, siempre que se
justifiqgue que son necesarios para su correcto aprovechamiento y que favorezcan las
cualidades del producto final obtenido.

Articulo 36. Despiece

1. El despiece de las canales certificadas se efectuara en las salas de despiece
inscritas en el correspondiente registro del Consejo Regulador, generalmente a partir
del dia siguiente al de sacrificio.

2. El despiece de las canales y los cortes de las piezas amparadas con la indicaciéon
geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia no podra ser simultaneo con el de otras
canales y piezas no amparadas.

3. La trazabilidad en el cuarteo y en el despiece sera al individuo. En el caso de
piezas que se vayan a usar como ingrediente en productos elaborados, podra ser al
lote.
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4. El almacenamiento de las piezas certificadas se realizara de
forma que no conduzca a confusiones con otras piezas y sus porciones no amparadas.

5. La carne certificada, una vez desguazada por las industrias inscritas en el
Consejo Regulador, serd expedida en embalajes que la protejan de contaminacion
externa e ira debidamente etiquetada.

6. Las piezas iran provistas de una contraetiqueta, expedida por el Consejo
Regulador, que se colocara en las salas de despiece inscritas. No se admite en ningun
caso a reutilizacion de estas contraetiquetas.

Articulo 37. Maduracién

1. La maduracién forma parte del proceso de obtencion de la carne amparada por la
denominacion. Se realizara en instalaciones adecuadas y, en funcién de las distintas
piezas y usos comerciales, se establecen los siguientes periodos de maduracion:

- Lomo: periodo minimo de maduracion de quince dias, desde el sacrificio.

- Piezas destinadas al fileteado y a la venta al corte al consumidor (excepto lomo):
periodo minimo de maduracion de siete dias, desde el sacrificio.

- Piezas destinadas al uso como ingrediente en productos elaborados: no se exige
un periodo minimo de maduracion.

2. Para la comercializacion de las carnes amparadas por la indicacidon geografica
protegida Vaca y Buey de Galicia se deberan respetar cuando menos los periodos
minimos de maduracién establecidos. De lo contrario, dichas carnes perderan la
proteccion de la indicacion geogréfica protegida. Los operadores que incumplan los
citados periodos minimos de maduracioén de esta carne deberan adoptar las medidas
pertinentes para impedir su comercializaciébn bajo el amparo de la indicacion
geogréfica protegida Vaca y Buey de Galicia y que no haya confusion del destinatario.

Articulo 38. Fileteado

1. La carne certificada podréa ser fileteada, envasada y etiquetada en las industrias
céarnicas inscritas en el correspondiente registro del Consejo Regulador o también en
los establecimientos especificos de los puntos de venta finales, siempre que
previamente hubiesen firmado un acuerdo de colaboracién con el Consejo Regulador
para el control, el etiguetado y la comercializacion de las carnes protegidas, de
acuerdo con lo establecido en el articulo 40 de este Reglamento.

2. El corte y fileteado de la carne amparada con la indicacion geografica protegida
Vaca y Buey de Galicia no podra ser simultaneo con el de otras carnes no amparadas.
Se mantendrd su trazabilidad y se llevaran los registros fijados en la legislacion
vigente, asi como lo que se especifique en el manual de calidad de la denominacion.
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3. En el fileteado para venta en libre servicio la trazabilidad podra
ser al lote, definiendo el lote de fileteado como aquel que se obtiene de piezas
amparadas bajo la proteccion de la indicacion geografica protegida, procedentes de un
méximo de tres mataderos o salas de despiece, de una misma categoria comercial tal
como se definen en el articulo 39 de este Reglamento, sin que exceda de la
produccion de un dia.

4. El almacenamiento de la carne certificada se realizara de forma que no conduzca
a confusiones con otras carnes no protegidas por la indicacidon geografica protegida
Vaca y Buey de Galicia.

5. Las piezas certificadas que sean fileteadas seran expedidas en envases que las
protejan de contaminacion externa.

6. Los envases iran provistos de una contraetiqueta numerada, expedida por el
Consejo Regulador, que se colocard en las salas de despiece inscritas 0 en los
establecimientos especificos de los puntos de venta finales que hayan firmado el
acuerdo de colaboracién con el Consejo Regulador, segun se estipula en el articulo 40
de este Reglamento. No se admite en ninhgin caso a reutilizacion de estas
contraetiquetas.

Articulo 39. Categorias comerciales

1. De acuerdo con los tipos de animales recogidos en el articulo 30 de este
Reglamento, se establecen las siguientes categorias comerciales de la carne
amparada por la indicacion geografica protegida Vaca y Buey de Galicia:

a) Vaca gallega / Vaca galega
b) Buey gallego / Boi galego

2. Cada categoria comercial de la carne amparada tendra un modelo especifico de
etiguetas. Los modelos de etiquetas y los procedimientos para su aplicacién se
recogeran en el manual de calidad. No se admite en ningun caso su reutilizacion.

Articulo 40. Acuerdos de colaboracion para el control del fileteado y de la
comercializacion

De acuerdo con lo establecido en el punto 3 del articulo 70 del Decreto 4/2007, de
18 de enero, por el que se regulan las denominaciones geograficas de calidad del
sector alimentario y sus consejos reguladores, el Consejo Regulador podra establecer
acuerdos de colaboracion con operadores no inscritos para facilitar la comercializacion
de las carnes, en los que se estableceran las condiciones para el corte y fileteado de
piezas, incluso fuera del area de elaboracién, junto con los compromisos asumidos y
las responsabilidades derivadas, de manera que, bajo la supervision del 6rgano de
control y certificacion del Consejo Regulador de las indicaciones geogréficas
protegidas de Carne de Vacuno de Galicia, se garantice la calidad, el origen y la
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trazabilidad de las carnes comercializadas bajo el amparo de la
indicacion geografica protegida Vaca y Buey de Galicia.

En el manual de calidad se recogeran las especificaciones para la elaboracion de
estos acuerdos de colaboracion.

Seccion 32. Caracteristicas de la carne
Articulo 41. Conformacién, grado de engrasamiento y pH

1. La conformacion de las canales para cada una de las categorias comerciales a
las que se refiere el articulo 39 de este Reglamento es la que se detalla a
continuacion:

a) Vaca Gallega: E, U, Ry O (excepto O-).

En el caso de canales procedentes de las razas Morenas Gallegas (Cachena,
Caldeld, Frieiresa, Limid y Vianesa), no se considera la conformacién de las canales
como condicion para su certificacion.

b) Buey Gallego: E, Uy R.

2. El grado de engrasamiento de las canales para cada una de las categorias
comerciales a las que se refiere el articulo 39 de este Reglamento es el que se detalla
a continuacion:

a) Vaca Gallega: 5,4y 3.

b) Buey Gallego: 5y 4.

3. Las industrias céarnicas inscritas en la denominacion tendran en cuenta las
condiciones de pH de las canales previamente a su proceso de certificacion bajo el
amparo de la indicacion geografica protegida Vaca y Buey de Galicia, respetandose en
todo caso lo establecido en la legislacion vigente aplicable a las carnes de calidad.

4. Se podré utilizar la mencion «Seleccidn» en el etiquetado de la carne amparada
por esta indicacion geografica protegida, procedente de canales tanto de vaca como
de buey, que destaquen por su entreverado y grasa de color amarillo anaranjada, y
gue reunan las siguientes condiciones de conformaciéon y engrasamiento:

- Conformacion de las canales: E, Uy R.

- Grado de engrasamiento: 5y 4 (excepto 4-).

Articulo 42. Caracteristicas organolépticas
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La ceba esmerada, donde se combinan el cuidado de los animales
con el ejercicio moderado y la alimentacion en el pasto y en la corte, tipica de Galicia 'y
generalizada en todo el territorio tal como se puede documentar desde hace siglos, es
el proceso clave para la calidad final de la carne de las vacas y bueyes gallegos y sus
caracteristicas organolépticas claramente diferenciadas en cuanto a textura,
suculencia, aroma a mantequilla animal y sabor carnico amplio y persistente tipico del
vacuno mayor.

Las caracteristicas organolépticas de la carne amparada por la indicacion
geografica protegida Vaca y Buey de Galicia, para cada una de las categorias
comerciales existentes, son las siguientes:

a) Vaca gallega: esta carne es de color rojo a rojo cereza, marmoleada y con un
entreverado fino, con grasa de color entre blanco cremoso y amarillento, de textura
firme y gran consistente al tacto.

b) Buey gallego: esta carne es de color rojo a rojo purpura, con un marcado
entreverado, grasa de color entre blanco anacarado y amarillo, de textura firme y
grano consistente al tacto.

CAPITULO IV
Control y certificacion
Articulo 43. El 6rgano de control y certificacion

1. El 6rgano de control y certificacion se constituye y se integra en el seno del
Consejo Regulador de las indicaciones geogréficas protegidas de Carne de vacuno de
Galicia. Dicho 6rgano realizara el control y la certificacién de los productos amparados
por las indicaciones geograficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia.

2. El d6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador actuara con
autonomia de sus érganos de gobierno, de acuerdo con lo establecido en el punto 1.b)
del articulo 15 de la Ley 2/2005, de 18 de febrero, de promocion y defensa de la
calidad alimentaria gallega, asi como en el articulo 65 del Decreto 4/2007, de 18 de
enero, por el que se regulan las denominaciones geogréaficas de calidad del sector
alimentario y sus consejos reguladores.

3. El 6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador de las indicaciones
geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia dispondra de personal, con
funciones inspectoras y de control, que seran habilitados por la conselleria competente
en materia de agricultura y que actuaran bajo la direccion de la persona que ejerza la
direccion técnica.

Articulo 44. Actividad de los inspectores del 6rgano de control y certificacion
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1. De acuerdo con lo que se establece en el articulo 54 de la Ley
2/2005, de 18 de febrero, en el ejercicio de sus funciones, el personal del érgano de
control y certificacién del Consejo Regulador que esté habilitado por la conselleria
competente en materia de agricultura y realice actuaciones de inspeccion, tendra la
consideracion de agente de la autoridad y podra solicitar la colaboracién de cualquier
Administracion publica, de las organizaciones profesionales y de las organizaciones de
consumidores. Asimismo, podra solicitar la ayuda que precise de las fuerzas y cuerpos
de seguridad.

2. Cuando, en el ejercicio de sus funciones, el personal inspector del érgano de
control y certificacién del Consejo Regulador que esté habilitado por la conselleria
competente en materia de agricultura detecte irregularidades o no conformidades que
puedan ser constitutivas de infraccion, los hechos seran puestos en conocimiento de
dicha conselleria para el inicio, si procede, del correspondiente procedimiento
sancionador.

Articulo 45. El comité de partes

1. Para garantizar su imparcialidad e independencia en el proceso de certificacion,
el Consejo Regulador de las indicaciones geogréaficas protegidas de Carne de Vacuno
de Galicia contara con el apoyo del comité de partes, constituido por personas
expertas, en representacion de los sectores significativamente interesados en dicho

proceso, de acuerdo con lo establecido en la norma UNE-EN-ISO/IEC 17065.

2. El comité de partes del Consejo Regulador estara formado por cinco miembros,
cada uno de ellos en representacion de los siguientes sectores:

- Productores de vacuno de carne

- Industrias cérnicas

- Distribucion

- Consumidores

- Administracion competente en materia de calidad agroalimentaria

El comité de partes contara con la asistencia de un secretario, con voz pero sin
voto, que serd lo del Consejo Regulador. También podr4 contar con los
asesoramientos técnicos que cuide necesarios.

3. Las funciones del comité de partes del Consejo Regulador son:

a) Supervisar, revisar y convalidar las decisiones sobre la certificacion adoptadas
por el director técnico.
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b) Participar en la revisién y actualizacién del sistema de calidad
del Consejo Regulador de las indicaciones geogréaficas protegidas de Carne de

Vacuno de Galicia.

c) Actuar como 6rgano consultivo del pleno del Consejo Regulador en materia de
certificacion.

d) Participar en la planificacién y desarrollo de nuevos proyectos, actuaciones y
programas para la mejora del control y la certificacion de la carne.

4. El comité de partes se reunird con una frecuencia minima semestral. Las
convocatorias se haran por escrito, mediante correo postal, electronico o fax, y con
una antelacién minima de cuatro dias naturales. En caso de urgencia, se podra hacer
la convocatoria con 24 horas de antelacion.

5. Para que la constitucion del comité de partes sea valida serd necesaria la
presencia, cuando menos, de la mitad de sus miembros. El comité de partes adoptara
sus acuerdos por mayoria de los miembros presentes.

6. Los miembros del comité de partes estardn obligados a actuar con total
imparcialidad, bajo criterios de transparencia e independencia. Asimismo, mantendran
la confidencialidad sobre las deliberaciones y cualquiera otro aspecto que afecte a los
expedientes examinados.

7. En el manual de calidad del Consejo Regulador de las indicaciones geograficas
protegidas de Carne de Vacuno de Galicia se podran recoger normas
complementarias en relacion con el nombramiento, constitucion y régimen de
funcionamiento del comité de partes.

Articulo 46. Autocontrol

Los distintos operadores inscritos en los correspondientes registros del Consejo
Regulador de las indicaciones geogréficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia
deberdn contar en su proceso productivo con sistemas de trabajo que permitan
asegurar, en cualquier etapa de este, tanto la trazabilidad del producto como el
cumplimiento de las especificaciones de los pliegos de condiciones de las
denominaciones Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia, de este Reglamento y del
manual de calidad. Por lo tanto, los operadores inscritos son responsables del
autocontrol en el que alcanza a la calidad y a la trazabilidad del producto.

Articulo 47. Procedimientos y alcance del control

1. En el manual de calidad del Consejo Regulador se recogeran los procedimientos
e instrucciones que se tendrdn en cuenta para la realizacién de un control efectivo
sobre todos los procesos de produccion, elaboracion, etiquetado y comercializacion de
las carnes amparadas por las indicaciones geogréficas protegidas Ternera Gallega y
Vaca y Buey de Galicia.
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2. Todas las personas fisicas o juridicas titulares de bienes inscritos
en los diferentes registros del Consejo Regulador y sus instalaciones y productos,
estadn sometidas a las actuaciones que realice el drgano de control y certificacion para
verificar que los productos amparados por las citadas indicaciones geogréficas

protegidas cumplen los requisitos exigidos en sus pliegos de condiciones, en este
Reglamento, en el manual de calidad y en la deméas normativa aplicable.

3. El programa de control se basard en las auditorias e inspecciones de las
explotaciones, de las instalaciones e industrias carnicas, de los animales y de la carne,
asi como en la revision de la documentacion, en los andlisis fisicoquimicas de las
materias primas y de los productos, en los analisis mediante marcadores moleculares
para el seguimiento de la trazabilidad y, de ser el caso, en los andlisis organolépticos
de la carne.

4. El pleno del Consejo Regulador, por propuesta del director técnico del 6rgano de
control y certificacion, establecera cada afo el plan de controles e inspecciones que se
van a realizar.

5. Para la comprobacion del cumplimiento de los preceptos de este Reglamento y
demé&s normativa concordante, el érgano de control y certificacién dispondra de los
datos que constan en los registros del Consejo Regulador que sean precisos para el
correcto ejercicio de su actividad.

Articulo 48. Control de la trazabilidad

1. El seguimiento y control de la trazabilidad de los productos certificados se podra
realizar mediante:

a) Los controles documentales.
b) El etiquetado de la carne.

c) La recogida de muestras biolégicas y analisis de ADN. El 6rgano de control y
certificacion recogerd muestras de todas las canales amparadas con las indicaciones
geograficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia en los mataderos
inscritos, constituyendo el banco de muestras. Asimismo, también se recogeran
muestras de carne en las salas de despiece, en las instalaciones de mayoristas y
minoristas de carne, en los establecimientos de fileteado y en los puntos de venta
finales para, a través del andlisis de su ADN y mediante la comprobacién de su
coincidencia o no con el ADN de las muestras de canales depositadas en el banco de
muestras, verificar la rastreabilidad de la carne comercializada bajo el amparo de
dichas indicaciones geograficas protegidas. Para estos efectos, los diferentes inscritos
y operadores conservaran los registros documentales y las muestras biolégicas para
analisis de ADN, en las condiciones que se detallen en el manual de calidad del
Consejo Regulador de las indicaciones geogréficas protegidas de Carne de Vacuno de
Galicia.
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2. Todos los productos, en sus distintas presentaciones, llevaran
una etiqueta, contraetiqueta, certificado y/o precinto de garantia, que estaran
supervisados y controlados por el Consejo Regulador. Estos distintivos se colocaran
antes de la expediciéon y de forma que faciliten la identificacion del producto certificado,
y en la medida de lo posible, que protejan las indicaciones geogréaficas protegidas
Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia de su utilizacion fraudulenta. No obstante lo
anterior, los precintos de garantia, certificados, etiquetas y/o contraetiquetas podran
ser aplicados fuera de las industrias carnicas inscritas en el Consejo Regulador, de
acuerdo con lo establecido en los articulos 19, 21, 38 y 40 de este Reglamento.

3. Toda expedicion de canales, cuartos y/o sus piezas deberd ir acompafiada de un
volante o documento de circulacion que contendré los datos necesarios a los efectos
de la trazabilidad del producto, el nhombre de la indicacion geogréfica protegida
correspondiente y su categoria comercial segun los articulos 20 o 39 de este
Reglamento.

Articulo 49. Documentacion y declaraciones para el control

1. Con el objeto de poder controlar los procesos de produccion, sacrificio, despiece,
maduracion, fileteado, expedicion, comercializacion y cuanto sea necesario para poder
acreditar el origen y la calidad de las carnes amparadas por las indicaciones
geograficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia, las personas fisicas
y juridicas inscritas en los correspondientes registros del Consejo Regulador estaran
obligadas a cumplir los siguientes requisitos:

a) Los titulares de ganaderias inscritas:

- Llevaran los libros oficiales que correspondan a las ganaderias.

- Conservaran las actas de registro de los animales, extendidas por los inspectores
del 6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador, como minimo durante un
afo después del sacrificio de estos.

b) Los titulares de cebaderos inscritos:

- Llevaran los libros oficiales que correspondan a los cebaderos.

- Conservaran las actas de registro de los animales, extendidas por los inspectores
del 6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador, como minimo durante un
afo después del sacrificio de estos.

¢) Las empresas inscritas en el registro de mataderos:

- Llevaran un registro informético o manual, en el cual figuraran los datos relativos a
la trazabilidad del producto.
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- Aportardn estos datos periédicamente al 6rgano de control y

certificacion del Consejo Regulador, segun el procedimiento aprobado en el manual de
calidad.

- Conservaran las actas de registro de canales certificadas, extendidas por los
inspectores del 6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador, durante un
minimo de dos afios.

d) Las empresas inscritas en el registro de salas de despiece:

- Llevaran un registro informético o manual de entradas y de salidas, en el cual
figuraran los datos relativos a la trazabilidad del producto.

- Aportaran estos datos periddicamente al 6rgano de control y certificacion del
Consejo Regulador, segun el procedimiento aprobado en el manual de calidad.

e) Las empresas inscritas en el registro de mayoristas y minoristas de carne:

- Llevaran un registro informético o manual de entradas y de salidas, en el cual
figuraran los datos relativos a la trazabilidad del producto.

- Aportaran estos datos periddicamente al 6rgano de control y certificacion del
Consejo Regulador, segun el procedimiento aprobado en el manual de calidad.

2. Las firmas inscritas en los registros de mataderos, de salas de despiece y de
mayoristas y minoristas de carne, podran almacenar las canales certificadas, los
cuartos y las piezas y porciones procedentes de estas, en instalaciones y locales
adecuados para el almacenaje y/o maduracion de productos carnicos, donde se
permita el control y seguimiento del producto y de manera que no se produzca
confusion.

3. El érgano de control y certificacién del Consejo Regulador podra exigir a los
inscritos, en cualquier momento, que le faciliten la informacidon mencionada en el punto
1 de este articulo a los efectos de control.

4. Las declaraciones y los datos a los que se refiere este articulo, cuando estén
protegidos por la legislacion vigente sobre proteccién de datos, no se podran facilitar a
terceros ni publicar mas que de forma conjunta o general, sin referencia ninguna de
caracter individual, salvo que se disponga de la autorizacion de los inscritos 0 medie
requerimiento de la autoridad competente.

Articulo 50. Certificacion

1. La certificacion del Consejo Regulador de las indicaciones geograficas protegidas
de Carne de Vacuno de Galicia es un procedimiento abierto y no discriminatorio,
mediante el cual el érgano de control y certificacion del Consejo Regulador comprueba
el cumplimiento de los requisitos establecidos en los pliegos de condiciones de las
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indicaciones geogréficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey
de Galicia, en este Reglamento y en el manual de calidad que sean de aplicacion.

2. El proceso de certificacibn se basa en la revisibn de la documentacion
presentada por los operadores y en las auditorias e inspecciones que se les realizan.
Si los resultados son satisfactorios, se emite el correspondiente certificado de
conformidad para cada operador, con los alcances y vigencia que en él se detallen. En
cualquiera caso, la vigencia del certificado esta condicionada a que el operador supere
favorablemente las auditorias de seguimiento periddicas y continde cumpliendo los
requisitos bajo los que le fue concedido.

3. El proceso de certificacion consta de las siguientes fases: solicitud de
certificacion al Consejo Regulador, revision y comprobacion de la validez de la
solicitud, designacion del equipo auditor, programacién de la auditoria, realizacion de
la auditoria de certificacion, emision del informe de auditoria y comunicacion al
operador interesado, subsanacion de no conformidades y medidas preventivas y/o
correctivas, realizacion de inspecciones y auditorias de seguimiento periddicas y toma
de decisiones sobre la certificacion.

4. Los mataderos y las salas de despiece que produzcan carne de las indicaciones
geogréficas protegidas Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia y que vayan a
utilizar elementos de etiquetado de alguna de estas denominaciones deben presentar
una solicitud de certificacién ante el Consejo Regulador, junto con la documentacion
pertinente segun el tipo de producto y los alcances de certificacion. Las solicitudes que
estén incompletas o que no se ajusten a los alcances de certificacion se desestimaran
mientras el interesado no corrija las deficiencias observadas.

5. Una vez aceptada la solicitud, se designa el equipo auditor, se programa la
auditoria con el operador y se realiza la auditoria de certificaciébn, que permitira
determinar en qué medida el operador cumple los requisitos establecidos en los
pliegos de condiciones de dichas denominaciones, en este Reglamento y en el manual
de calidad. El auditor responsable emite el informe de auditoria, que se pone en
conocimiento del operador interesado.

En el informe de auditoria constan, de ser el caso, las no conformidades
detectadas, asi como el plazo dado para que el operador proceda a su subsanacion y
proponga medidas preventivas y/o correctivas al respeto. La toma de decisiones sobre
la certificacion va a depender de la validez y efectividad de la respuesta del operador
ante las deficiencias o no conformidades detectadas y de que respete los plazos
fijados.

6. Para comprobar que los operadores siguen cumpliendo los requisitos bajo los
gue se les concedid la certificacion y para su renovacion, se realizaran inspecciones y
auditorias de seguimiento periodicas.

7. El responsable de la toma de decisiones sobre la certificacion es el director
técnico del érgano de control y certificacion del Consejo Regulador quien, tras analizar
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el expediente de certificacidn inicial o de renovacion de la certificacion,
debera adoptar una de las siguientes decisiones:

- Conceder la certificacion inicial o renovar su vigencia.

- Emitir un nuevo informe, solicitando medidas preventivas y/o correctivas.

- Determinar la realizacién de una auditoria extraordinaria.

- Denegar la certificacidén, suspender su vigencia o cancelarla definitivamente.

8. La decision adoptada por el director técnico del érgano de control y certificacion
se comunica al operador interesado. En caso de que el operador no esté de acuerdo
con la decisién, podra presentar recurso de apelacion ante el citado director técnico,
que lo elevard ante el comité de partes para su resolucion.

9. La suspensiéon de la certificaciébn puede producirse por solicitud voluntaria del
operador interesado, por cese de su actividad o por incumplimiento de los requisitos
de certificacién, como consecuencia de una no conformidad detectada. La suspension
de la certificacion implica la prohibicién de uso de los elementos de etiquetado de la
indicacion geografica protegida Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia, segun
corresponda, y de todo tipo de referencias a la denominacion de que se trate.

Las suspensiones de la certificacion pueden ser temporales o definitivas y seran
adoptadas por el director técnico del o6rgano de control y certificacion. Las
suspensiones definitivas deben ser ratificadas por el comité de partes e implican la
cancelacion o retirada de la certificacidon, por lo que en el futuro el operador afectado
debera reiniciar el procedimiento de certificacion mediante una nueva solicitud.

Articulo 51. No conformidades detectadas y su tratamiento

1. Las no conformidades son incumplimientos de los requisitos y condiciones de
certificacion establecidos para el producto y para los operadores. Se clasifican en no
conformidades administrativas, de produccion, de etiquetado y/o identificacion del
producto y de publicidad o por uso indebido de la condicién de certificado. Asimismo,
las no conformidades se tipifican como leves, graves y muy graves.

2. El tratamiento de las no conformidades se podra modular, para lo cual se tendra
en cuenta la existencia de mala fe, su reiteracion, el perjuicio a los consumidores, el
especial beneficio para el infractor y el perjuicio para la imagen y el prestigio de las
indicaciones geograficas protegidas Ternera Gallega y Vaca Y Buey de Galicia.

3. Cuando los inspectores del 6rgano de control y certificacion del Consejo
Regulador detectan una no conformidad, el auditor responsable del equipo inspector
elabora el correspondiente informe, se le comunica la no conformidad al operador
afectado y se le da un plazo para que la enmiende y proponga las medidas
preventivas y/o correctivas pertinentes para su subsanacion. El director técnico del
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organo de control y certificacion, a la vista de los datos de la auditoria
y de las inspecciones realizadas, resolvera en el plazo més breve posible, y nunca
superior al maximo recogido en el manual de calidad, lo que proceda sobre la
certificacion, sin que esta decisién sea impugnable en via administrativa, excepto que

el recurso se fundamente en el incumplimiento de las normas de funcionamiento que
le son aplicables a dicho 6rgano.

4. El 6rgano de control y certificacion pondra en marcha actuaciones de
seguimiento y control de las no conformidades vy, si fuese el caso, de los productos
afectados. Segun sea la clasificacién y tipificacibn de las no conformidades
detectadas, su tratamiento puede suponer: apercibimiento al operador para que ponga
en marcha medidas preventivas y/o correctivas, incremento de la frecuencia de las
auditorias de seguimiento, descalificacion del producto, suspension del uso de los
elementos de identificacion de las denominaciones Ternera Gallega o Vaca y Buey de
Galicia, suspension temporal de la certificacion, suspension definitiva de la
certificacion, publicacién de la suspension, notificacion de los hechos a la Conselleria
competente en materia de agricultura y aplicacion de las acciones legales que
correspondan.

Las referencias incorrectas a la certificacion de las indicaciones geogréficas
protegidas Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia, o el uso engafioso de los
certificados, las marcas de conformidad o cualquiera otro mecanismo para indicar que
un producto estéd certificado, que se encuentren en la documentacion o en otra
publicidad, se deben tratar mediante medidas correctivas inmediatas, retirada del
certificado, publicacién de la transgresion vy, si es necesario, acciones legales que el
Consejo Regulador considere oportunas en la defensa de sus legitimos intereses.

5. En el caso de las no conformidades graves o muy graves, el director técnico del
organo de control y certificacion puede establecer la suspensién temporal o la
suspension definitiva de la certificacion, sin que estas medidas tengan caracter de
sancién, mientras que el operador no adopte las medidas necesarias o se resuelva el
expediente y se acuerden las acciones legales que correspondan.

Articulo 52. Descalificacion por el 6rgano de control y certificacion

1. La descalificacion de los animales, canales, piezas de carne y sus porciones,
podra ser realizada por el 6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador en
cualquiera de sus fases de produccion, elaboracion y comercializacién, cuando
aqguellos no cumplan los requisitos establecidos en los pliegos de condiciones de las
indicaciones geogréficas protegidas Ternera Gallega o Vaca e Boi de Galicia, en este
Reglamento o en el manual de calidad.

2. Los animales, las canales, las piezas de carne o sus porciones, una vez que
fueron descalificados, en ningdn caso podran comercializarse bajo el amparo de las
indicaciones geograficas protegidas Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia.
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3. Los operadores propietarios de los productos descalificados son
responsables de mantenerlos debidamente diferenciados y/o identificados para evitar
su comercializacion al amparo de las citadas indicaciones geograficas protegidas y
para que no haya lugar a confusion con las carnes amparadas.
CAPITULO V
Registros

Articulo 53. Registros del Consejo Regulador

1. El Consejo Regulador de las indicaciones geogréficas protegidas de Carne de
Vacuno de Galicia llevara los siguientes registros:

a) Registro de ganaderias

b) Registro de cebaderos

¢) Registro de mataderos

d) Registro de salas de despiece

e) Registro de mayoristas y minoristas de carne

2. El Consejo Regulador establecerd un cédigo alfanumérico para el registro de
ganaderias, cebaderos, mataderos, salas de despiece y mayoristas y minoristas de
carne.

3. A los efectos de control y seguimiento del producto amparado, se podran
establecer registros complementarios relativos a otros operadores, como fabricantes
de pienso, establecimientos de venta o cualquier otro que se considere necesario de
acuerdo con lo que se recoja en el manual de calidad.

Articulo 54. Registro de ganaderias

1. En el registro de ganaderias se inscribiran las explotaciones que dispongan de
vacas madres y que ceben los animales, que estén localizadas en la zona de
produccion y que rednan las condiciones establecidas en este Reglamento y demés
normativa afin, siempre que quieran acogerse a las indicaciones geogréficas
protegidas Ternera Gallega y/o Vaca y Buey de Galicia, y asi lo soliciten.

2. En la inscripcion figurara:

a) Nombre o razén social del titular de la explotacion.

b) NIF y REAGA.
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c¢) Direccion de la ganaderia y de su titular.

d) Nombre del representante acreditado como interlocutor ante el Consejo
Regulador.

e) Numero de cabezas que componen el rebafio, con expresion individualizada del
tipo de animales.

f) Cuantos datos sean necesarios para la localizacién y la identificacion de la
ganaderia.

Articulo 55. Registro de cebaderos

1. En el registro de cebaderos se inscribiran las explotaciones que ceben animales,
gue estén localizadas en la zona de produccion y que rednan las condiciones
establecidas en este Reglamento y demas normativa afin, siempre que quieran
acogerse a las indicaciones geogréficas protegidas Ternera Gallega y/o Vaca y Buey
de Galicia, y asi lo soliciten.

2. En la inscripcion figurard:

a) Nombre o razon social del titular de la explotacion.

b) NIF y REAGA.

c) Direccion del cebadero y de su titular.

d) Nombre del representante acreditado como interlocutor ante el Consejo
Regulador.

e) Capacidad de ceba.

f) Cuantos datos sean necesarios para la localizacion y la identificacion del
cebadero.

Articulo 56. Registro de mataderos

1. En el registro de mataderos se inscribiran aquellos que estén situados en la zona
de elaboracién y que sacrifiquen ganado inscrito que su carne pueda optar a la
certificacion de las indicaciones geogréficas protegidas contempladas en este
Reglamento y demas normativa afin, y asi lo soliciten.

2. En la inscripcion figurara:

a) Nombre o razén social de la empresa.

b) NIF.
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c¢) Direccion del matadero.

d) Nombre del representante acreditado como interlocutor ante el Consejo
Regulador.

e) Caracteristicas de las instalaciones y numero y capacidad de las camaras
frigorificas.

f) Namero de registro sanitario.

g) Cuéntos datos sean precisos para la localizacién y la identificacion de la
empresa.

3. En caso de que la empresa no sea propietaria de las instalaciones, esta
circunstancia se indicara en la solicitud de inscripcién, especificando el nhombre y el
domicilio del propietario.

Articulo 57. Registro de salas de despiece

1. En el registro de salas de despiece se inscribirdn aquellas que estén situadas en
la zona de elaboracion y que despiecen canales certificadas por las indicaciones
geograficas protegidas contempladas en este Reglamento y demas normativa afin, y
asi lo soliciten.

2. En la inscripcion figurard:

a) Nombre o razon social de la empresa.

b) NIF.

c) Direccion de la sala de despiece.

d) Nombre del representante acreditado como interlocutor ante el Consejo
Regulador.

e) Caracteristicas de las instalaciones y numero y capacidad de las camaras
frigorificas.

f) NUmero de registro sanitario.

g) Cuantos datos sean precisos para la localizacion y la identificacion de la
empresa.

3. En caso de que la empresa no sea propietaria de las instalaciones, esta
circunstancia se indicara en la solicitud de inscripcién, especificando el nhombre y el
domicilio del propietario.
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Articulo 58. Registro de mayoristas y minoristas de carne

1. En el registro de mayoristas y minoristas de carne se inscribiran aquellos
establecimientos que estén situados en la zona de elaboracién y que quieran certificar
en los mataderos inscritos canales amparadas por las indicaciones geograficas
protegidas contempladas en este Reglamento y dem&s normativa afin, y asi lo
soliciten.

2. En la inscripcion figurard:

a) Nombre o razon social de la empresa.
b) NIF y epigrafe del IAE

c) Direccion de la empresa.

d) Nombre del representante acreditado como interlocutor ante el Consejo
Regulador.

e) Caracteristicas de las instalaciones y numero y capacidad de las camaras
frigorificas.

f) NUmero de registro sanitario, se tiene la obligacion de tenerlo.

g) Cuantos datos sean precisos para la localizacion y la identificacion de la
empresa.

3. En caso de que la empresa no sea propietaria de las instalaciones, esta
circunstancia se indicara en la solicitud de inscripcidn, especificando el nhombre y el
domicilio del propietario.

Articulo 59. Procedimiento para la inscripcion en los registros

1. Las solicitudes de inscripcion se dirigiran al Consejo Regulador de las
indicaciones geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia, junto con los
datos, documentos y comprobantes que en cada caso sean requeridos por las
disposiciones y normas vigentes, utilizando los impresos y en la forma que se
establezca en el manual de calidad.

2. Las solicitudes y la documentacion complementaria serdn analizadas por el
organo de control y certificacion del Consejo Regulador, que comprobara el
cumplimiento de todos los requisitos necesarios para la inscripcién. En el caso de
errores o de estar incompletas, se le requerira a los interesados que enmienden las
solicitudes y completen la documentacion presentada, de forma que se ajusten a las
condiciones exigidas para el registro.
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3. Una vez recibida la solicitud de inscripcibn correctamente
cumplimentada y la documentacion pertinente, el Consejo Regulador procedera a la
inscripcion del solicitante en el registro que le corresponda, asignandole un nimero de
registro que se mantendra durante toda su vinculaciéon con el Consejo Regulador.

También se le podra entregar, la peticién del interesado, un documento acreditativo de
la inscripcion en el que se indiquen las actividades para las cuales queda inscrito.

4. El Consejo Regulador denegara, de forma motivada, las solicitudes de inscripcién
gue no se ajusten a los preceptos de los pliegos de condiciones de las
denominaciones Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia, de este Reglamento y del
manual de calidad. Dicha denegacion se le comunicara al interesado por el Consejo
Regulador para su conocimiento. Contra esta decision podra interponer recurso de
alzada ante la Conselleria competente en materia de agricultura.

5. Las empresas que realicen varias fases relacionadas con los procesos de
produccion, elaboracion y/o comercializacion de las carnes amparadas por las
denominaciones Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia deberan inscribir las
distintas instalaciones en los registros correspondientes.

6. La inscripcion en estos registros no exime a los interesados del deber de
inscribirse en aquellos otros que, con caracter general, estén establecidos en la
legislacion vigente, lo que deberdn acreditar en el momento de la solicitud de
inscripcion en los registros del Consejo Regulador.

Articulo 60. Vigencia de las inscripciones

1. Para la vigencia de las inscripciones en los correspondientes registros sera
indispensable cumplir en todo momento los requisitos fijados en los pliegos de
condiciones de las indicaciones geogréaficas protegidas Ternera Gallega o Vaca y Buey
de Galicia, segun corresponda, en este Reglamento y en el manual de calidad. Los
inscritos deberan comunicar cualquier variacion que afecte sustancialmente a los
datos aportados en la inscripcion. El Consejo Regulador podra suspender temporal o
definitivamente las inscripciones cuando sus titulares no se atengan a tales
prescripciones, después de la instruccion y resolucion del correspondiente expediente.

2. En el manual de calidad se determinara el plazo y forma de comunicacién de las
variaciones en los datos de la inscripcion, asi como de renovacién de las inscripciones
y de comprobacion de la vigencia de los requisitos exigidos.

3. Los inspectores del 6rgano de control y certificacion del Consejo Regulador
hardn las comprobaciones oportunas para verificar el cumplimiento de los requisitos
exigidos, tanto para las inscripciones como para las renovaciones.

Articulo 61. Baja en los registros

1. La baja en los registros puede ser voluntaria 0 consecuencia de la incoacion y
resolucion de un expediente. Una vez producida esta, debera transcurrir como minimo
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un afo para proceder a una nueva inscripcion. Esta limitacion no sera
aplicable en el caso de cambio de titularidad.

2. También serd motivo de baja de los inscritos en los correspondientes registros
del Consejo Regulador la falta de actividad en las denominaciones Ternera Gallega o
Vaca y Buey de Galicia durante mas de dos afios consecutivos en el caso de
ganaderias y cebaderos y durante mas de un afio continuado en el caso de
mataderos, salas de despiece y mayoristas y minoristas de carne. En todos los casos,
los cambios de titularidad interrumpiran los plazos sefialados.

3. Quien se dé de baja en un registro debera previamente cumplir las obligaciones
gue tenga pendientes con el Consejo Regulador para que dicha baja sea efectiva.

CAPITULO VI
Derechos y deberes de los inscritos

Articulo 62. Derecho al uso de las indicaciones geogréaficas protegidas en el
producto amparado

1. Sélo las personas fisicas o juridicas que tengan sus explotaciones inscritas en
los registros de ganaderias y cebaderos podran suministrar animales cuya carne
pueda ser amparada por las indicaciones geograficas protegidas Ternera Gallega o
Vaca y Buey de Galicia.

2. SOlo las personas fisicas o juridicas que tengan sus industrias inscritas en el
registro de mataderos podran sacrificar las reses procedentes de las explotaciones
inscritas para que sus carnes sean amparadas por las dichas indicaciones geograficas
protegidas, y expedir sus canales.

3. Solo las personas fisicas o juridicas que tengan sus industrias inscritas en el
registro de salas de despiece podran despiezar y/o cortar las canales certificadas y las
piezas de estas al amparo de las citadas indicaciones geograficas protegidas, y
expedirlas al mercado.

4. Sélo las personas fisicas o juridicas que tengan las instalaciones inscritas en el
registro de mayoristas y minoristas de carne podran solicitar la certificacion del
producto de su propiedad en los mataderos inscritos en el Consejo Regulador.

5. Sélo se podran aplicar los términos Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia,
respectivamente, a la carne procedente de las instalaciones inscritas en los registros
de mataderos y salas de despiece, que sea producida y elaborada de acuerdo con las
normas exigidas en los pliegos de condiciones de las citadas denominaciones, en este
Reglamento y en el manual de calidad y que sea certificada por el 6rgano de control y
certificacion del Consejo Regulador de las indicaciones geograficas protegidas de
Carne de Vacuno de Galicia.
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6. El derecho al uso de las indicaciones geograficas protegidas

Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia en propaganda, publicidad, documentacion,
precintos o etiquetas es exclusivo de las firmas inscritas en los diferentes registros del
Consejo Regulador y bajo la aprobacion de este, segun corresponda para cada una de

las denominaciones citadas. No obstante, segun los articulos 21 y 40 de este
Reglamento y tras los acuerdos pertinentes, el Consejo Regulador podra autorizar el

uso de la indicacién geografica protegida que proceda en la publicidad y etiquetado a

firmas de distribucion y/o comercializacion.

Articulo 63. Derecho al uso de las indicaciones geogréaficas protegidas en los
productos elaborados

1. En los productos elaborados que utilicen como ingrediente carne certificada por
las indicaciones geograficas protegidas Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia
podran constar en su etiquetado, segun corresponda, las menciones «elaborado con
carne de la IGP Ternera Gallega» 0 «elaborado con carne de la IGP Vaca y Buey de
Galicia» o similares, siempre que la carne amparada por cada denominacion
constituya la Unica carne en el producto final. Asimismo, en la lista de ingredientes de
los productos elaborados también se podra hacer referencia a la utilizacion de «carne
IGP Ternera Gallega» o «carne IGP Vaca y Buey de Galicia», segun corresponda. La
utilizacién de estas menciones se ajustara a las reglas establecidas en la normativa
comunitaria para el uso de producto certificado como ingrediente en productos
elaborados y a lo que se indique en el manual de calidad.

2. Los usuarios que pretendan usar las menciones y términos citados en el punto
anterior se inscribirdn en una base de datos de productores de elaborados, que
definird el Consejo Regulador de las indicaciones geograficas protegidas de Carne de
Vacuno de Galicia, a los efectos de que el 6rgano de control y certificacion pueda
realizar los controles e inspecciones correspondientes para verificar el uso correcto de
la indicacion geografica protegida que proceda en las etiquetas y la cantidad de carne
amparada utilizada.

3. También se podran usar dichas menciones y términos cuando para la obtencién
de los productos elaborados se realicen tratamientos de conservacion previos de la
carne amparada que formen parte del proceso de obtencién, ya sea porque son
necesarios para su correcto aprovechamiento y/o porque favorecen las cualidades del
producto final obtenido.

4. En el manual de calidad se podran recoger normas complementarias para regular
el uso del nombre y del logotipo de las indicaciones geograficas protegidas Ternera
Gallega o0 Vaca y Buey de Galicia en el etiquetado e identificacion de los envases de
productos elaborados con carne amparada por estas denominaciones y la realizacion
del control.

Articulo 64. Obligaciones generales
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1. Por el mero hecho de la inscripcibn en los registros
correspondientes del Consejo Regulador, las personas fisicas y juridicas inscritas
guedan obligadas al cumplimiento del dispuesto en los pliegos de condiciones de las
denominaciones Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia, en este Reglamento y en
el manual de calidad. También estaran sometidos a los acuerdos que, dentro de sus
competencias, adopten los organismos de la Administracion, el Consejo Regulador y el
organo de control y certificacion.

2. Para el ejercicio de cualquier derecho que les pueda corresponder o para poder
beneficiarse de los servicios que preste el Consejo Regulador, las personas fisicas y
juridicas inscritas deberan tener actualizadas las inscripciones en los correspondientes
registros y estar al dia en el pago de sus deberes con aquel.

3. Las personas fisicas y los representantes de las personas juridicas inscritas en
los registros del Consejo Regulador estdn obligadas a colaborar en la realizacion de
los procesos electorales para la renovacion de sus 6rganos de gobierno, participando
como miembros de las mesas o de otros 6rganos electorales en las ocasiones en que
sean nombrados.

4. Sin perjuicio de lo establecido en el articulo 77 de este Reglamento, el
incumplimiento de lo indicado en los parrafos 1 a 3 anteriores podra comportar la
suspension por un periodo de hasta dos afios en los derechos del inscrito o su baja,
tras la decisiébn del pleno del Consejo Regulador, luego de la instruccién del
correspondiente expediente. La resolucion de suspensién o de baja podré ser objeto
de recurso ante la Conselleria competente en materia de agricultura.

Articulo 65. Uso de marcas, nombres comerciales y razones sociales

1. La utilizaciéon por los inscritos en los registros del Consejo Regulador de las
indicaciones geogréficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia de marcas,
nombres comerciales y razones sociales se ajustara a lo dispuesto en la Ley 2/2005,
de 18 de febrero, asi como en el Decreto 4/2007, de 18 de enero.

2. Las marcas, emblemas, simbolos, leyendas publicitarias o cualquiera otro tipo de
propaganda aplicada a los productos protegidos, que se vayan a utilizar en la
comercializacién de otras carnes de vacuno no protegidas por las indicaciones
geogréficas protegidas Ternera Gallega o Vaca y Buey de Galicia, s6lo podran ser
empleados por sus titulares siempre que se cumplan los requisitos establecidos en el
articulo 12 del Decreto 4/2007, de 18 de enero, y las condiciones que se establezcan
al efecto en el manual de calidad.

Articulo 66. Logotipos de las indicaciones geogréficas protegidas
El Consejo Regulador de las indicaciones geograficas protegidas de Carne de

Vacuno de Galicia adoptara como logotipos para cada una de las indicaciones
geogréficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia los que figuran en el
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anexo de este Reglamento y establecera las condiciones de su uso en
el manual de calidad.

Articulo 67. Distintivos y menciones especificas

En el manual de calidad se podran establecer las condiciones de uso de distintivos
especificos para la carne de las categorias Ternera Gallega Suprema, Vaca Gallega y
Buey Gallego que proceda de la raza Rubia Gallega o del grupo racial Morenas
Gallegas (Cachena, Caldela, Frieiresa, Limid y Vianesa).

Articulo 68. Etiquetas y documentacién comercial

1. Las etiquetas comerciales de los productos amparados por las indicaciones
geograficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de Galicia se ajustaran, con
caracter general, a lo dispuesto en la legislacién vigente en materia de etiquetado, asi
como a lo establecido en la Ley 2/2005, de 18 de febrero, y en el Decreto 4/2007, de
18 de enero. Antes de su puesta en circulacion se deberan remitir al Consejo
Regulador para su conocimiento.

2. En las etiquetas, en los albaranes o en cualquiera otra documentacién comercial
de acompafiamiento de la carne amparada por las citadas indicaciones geogréficas
protegidas figurara obligatoriamente, de forma destacada, el nombre de la
denominacion, la categoria segun se definen en los articulos 20 y 39 de este
Reglamento y la pieza o el tipo de producto, junto con los demas datos que con
caracter general determine la legislacion vigente.

CAPITULO VI
El Consejo Regulador
Articulo 69. Naturaleza y ambito competencial

1. El Consejo Regulador de las indicaciones geogréficas protegidas de Carne de
Vacuno de Galicia es una corporacion de derecho publico, a la cual se le atribuye la
gestion de las indicaciones geograficas protegidas Ternera Gallega y Vaca y Buey de
Galicia, con las funciones que determina la Ley 2/2005, de 18 de febrero, de
promocioén y defensa de la calidad alimentaria gallega; el Decreto 4/2007, de 18 de
enero, por el que se regulan las denominaciones geogréaficas de calidad del sector
alimentario y sus consejos reguladores; este Reglamento y demas normativa que le
sea de aplicacion. Tiene personalidad juridica propia, autonomia econémica y plena
capacidad de obrar para el cumplimiento de sus fines.

2. Los principios basicos de la actuacion del Consejo Regulador son su
funcionamiento sin animo de lucro y la representacion de los intereses econémicos de
los distintos sectores que lo integran.
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3. El ambito competencial del Consejo Regulador estd limitado a
los productos protegidos por las antedichas indicaciones geogréficas protegidas, en
cualquiera de sus fases de produccion, sacrificio, elaboracién, almacenaje y
maduracion, envasado, circulacién y comercializacién, asi como a las personas fisicas

o juridicas inscritas en los diferentes registros que se establecen en este Reglamento.

4. El Consejo Regulador actuard en régimen de derecho privado, ejerciendo toda
clase de actos de administracion y gestion, excepto en las actuaciones que impliquen
el ejercicio de potestades o funciones publicas, en las que debera tenerse en cuenta el
derecho administrativo. Para estos efectos, de acuerdo con el punto 5 del articulo 32
del Decreto 4/2007, de 18 de enero, se entiende que estan sujetas a derecho
administrativo las actuaciones del Consejo Regulador en materia de gestion de
registros, de gestion y régimen de cuotas, de aprobacion de etiquetas y autorizacion
de marcas, de régimen electoral y de régimen disciplinario, asi como la
responsabilidad patrimonial que derive de sus actuaciones sujetas a derecho
administrativo.

5. La tutela administrativa sobre el Consejo Regulador de las indicaciones
geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia la ejercerd la Conselleria
competente en materia de agricultura. De acuerdo con esto, la actividad del Consejo
Regulador est4 sometida al control de la Administracién, segun lo establecido en los
articulos 18 a 21 de la Ley 2/2005, de 18 de febrero, y en los articulos 30 a 33 del
Decreto 4/2007, de 18 de enero.

6. De acuerdo con los puntos 4 y 5 anteriores, las decisiones que adopten los
organos de gobierno del Consejo Regulador cuando ejerzan potestades
administrativas podran ser impugnadas ante la persona titular de la Conselleria
competente en materia de agricultura, en la forma y plazos establecidos en la Ley
39/2015, de 1 de octubre, del procedimiento administrativo comuin de las
administraciones publicas.

Articulo 70. Organos de gobierno del Consejo Regulador

Los dérganos de gobierno del Consejo Regulador son el pleno, la presidencia, las
vicepresidencias y la comision permanente.

Ademas, el pleno del Consejo Regulador podra crear comisiones para tratar o
resolver asuntos especificos.

Articulo 71. El pleno. Composicién, funciones y régimen de funcionamiento

1. El pleno es el 6rgano superior de gobierno del Consejo Regulador de las
indicaciones geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia.

2. El pleno del Consejo Regulador estd constituido, ademas del presidente o
presidenta, por:
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a) Ocho vocales en representacion del sector productor, elegidos
democraticamente por y entre los titulares de las explotaciones inscritas en los

registros de ganaderias y cebaderos del Consejo Regulador.

b) Ocho vocales en representacion del sector industrial, elegidos democraticamente
por y entre los titulares de mataderos, salas de despiece y mayoristas y minoristas de
carne inscritos en los respectivos registros del Consejo Regulador.

3. En la orden de convocatoria electoral, de acuerdo con lo que se apruebe en el
pleno del Consejo Regulador, se podran establecer férmulas para el reparto de los
ocho vocales que se elegirdn en representacion del sector productor y de los ocho en
representacion del sector industrial entre los inscritos en los registros
correspondientes. Se podran crear subcensos, con el fin de adecuar la composicion
del pleno al peso especifico de cada indicacién geogréfica protegida y a la realidad
cambiante de ellas, asi como a las exigencias de una adecuada representacion de los
intereses sociales y econdmicos, de acuerdo con lo establecido en el capitulo VI del
Decreto 4/2007, de 18 de enero.

4. Las personas que ocupen el cargo de vocal deben estar inscritas en el registro
correspondiente al sector que representan. Cuando el vocal sea persona juridica,
estara representada en el pleno del Consejo Regulador por la persona fisica que sus
organos de gobierno designen en cada momento. No obstante, una misma persona
fisica o juridica inscrita en varios registros no podra tener doble representacion, ni
directamente ni a través de firmas filiales o socios de ella que tengan mayoria en la
toma de decisiones.

5. El pleno actuara bajo la direccion de la persona que desemperie la presidencia,
quien también formaré parte de él; y contara con la asistencia, con voz pero sin voto,
de quien ejerza la secretaria del Consejo Regulador.

6. La conselleria competente en materia de agricultura podrd designar hasta dos
delegados, que asistiran a las reuniones del pleno con voz pero sin voto.

7. Las funciones del pleno, los derechos y deberes de sus miembros, asi como su
régimen de funcionamiento, seran los contenidos en el capitulo IV del Decreto 4/2007,
de 18 de enero.

Articulo 72. La presidencia

1. La presidencia del Consejo Regulador serd ejercida por la persona que elija el
pleno, con el voto favorable de la mayoria de sus miembros.

2. El presidente o presidenta no tiene por qué tener la condicion previa de vocal. En
caso de que asi fuera, dejard su vocalia, que serd ocupada por su sustituto legal, de
acuerdo con el establecido en el Decreto 4/2007, de 18 de enero.
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3. Las funciones de la presidencia, asi como las causas del cese de

la persona titular y demas cuestiones relativas a este 6rgano, serén las recogidas en el
Decreto 4/2007, de 18 de enero.

Articulo 73. Las vicepresidencias

1. El Consejo Regulador tendra dos vicepresidencias, la vicepresidencia primera y
la vicepresidencia segunda, que seran ejercidas por las personas elegidas por y entre
los vocales del sector productor una, y por y entre los vocales del sector industrial la
otra. Su nombramiento no les hara perder su condicién de vocales.

2. Las vicepresidencias seran rotatorias en el tiempo de mandato. Le correspondera
el desempefio de la vicepresidencia primera durante los dos primeros afios al
vicepresidente elegido por el sector productor y durante los dos restantes al
vicepresidente elegido por el sector industrial. En el caso del desempefio de la
vicepresidencia segunda serd la inversa.

3. Los/las vicepresidentes/as sustituiran, por su orden de prelacion, al presidente o
presidenta en los casos de ausencia, enfermedad o vacante.

4. Las vicepresidencias ejerceran, ademas, aquellas funciones que les sean
delegadas por la presidencia.

Articulo 74. La comisién permanente

1. La comisién permanente del Consejo Regulador estara formada por la
presidencia y por las vicepresidencias, y contara con la asistencia de quien ejerza la
secretaria del Consejo Regulador.

2. El pleno del Consejo Regulador establecera cuales son las funciones especificas
gue se le encargan. Todas las resoluciones que adopte la comisiébn permanente se
comunicaran al pleno del Consejo Regulador en la primera reunidn que este realice,
para su validacion.

Articulo 75. Otras comisiones del pleno

Para resolver cuestiones de trdmite o en aquellos casos en los que se considere
necesario, el pleno del Consejo Regulador podra crear comisiones para tratar o
resolver asuntos concretos. Sus resoluciones se comunicaran al pleno en la primera
reunién que este realice, para su validacion.

Articulo 76. El personal del Consejo Regulador

1. Para el cumplimiento de sus fines, el Consejo Regulador de las indicaciones
geogréficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia podra contar con el personal
necesario, contratado en régimen de derecho laboral, de acuerdo con lo establecido
en el articulo 27 del Decreto 4/2007, de 18 de enero. En la contratacion del personal,
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el Consejo Regulador adaptard su actuacion a la Ley 16/2010, de 17
de diciembre, de organizacion y funcionamiento de la Administracion general y del

sector publico autonémico de Galicia.

2. El Consejo Regulador contaréa con un secretario/a ejecutivo/a, designado/a por el
pleno, que debera pertenecer a su plantilla.

3. Los cometidos especificos de la secretaria son los sefialados en el articulo 28 del
Decreto 4/2007, de 18 de enero, por el que se regulan las denominaciones geogréficas
de calidad del sector alimentario y sus consejos reguladores.

4. El pleno aprobara el organigrama y la plantilla del Consejo Regulador y asimismo
establecera las funciones y responsabilidades del personal.

5. En el caso del personal que realiza las actividades relativas al control y
certificacion, su actuacion tendrd lugar bajo la responsabilidad del director técnico del
organo de control y certificacion y de acuerdo con los requisitos sefialados en el
articulo 15 de la Ley 2/2005, de 18 de febrero, y en el articulo 65 del Decreto 4/2007,
de 18 de enero.

CAPITULO VII
Régimen econdmico y contable
Articulo 77. Recursos econdmicos

Para el cumplimiento de sus fines, el Consejo Regulador de las indicaciones
geogréficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia, de acuerdo con la Ley 2/2005,
de 18 de febrero, de promocién y defensa de la calidad alimentaria gallega y con el
Decreto 4/2007, de 18 de enero, por el que se regulan las denominaciones geograficas
de calidad del sector alimentario y sus consejos reguladores, podra contar con los
siguientes recursos:

a) Las cuotas que deberan abonar los inscritos y por los importes que fije en cada
momento el pleno del Consejo Regulador. Estas cuotas pueden ser de dos tipos:

- Cuotas fijas. Podra haber una cuota de inscripcion y otra de renovacion registral
periddica, que seran aplicables a todos los inscritos en los diferentes registros del
Consejo Regulador, hasta un maximo anual de 100 euros.

- Cuota variable. Podra haber una cuota variable en funcion de la actividad de los
inscritos, que sera proporcional al valor de su produccién, hasta un méaximo del 2 %
del valor del producto amparado, acordada por el pleno del Consejo Regulador en
funcion del precio medio estimado de mercado.

El pleno del Consejo Regulador fijaré el plazo para el pago de cada tipo de cuota.
En caso de que en dicho plazo no se realizase el pago, la persona o empresa deudora
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inscrita podra ser suspendida en sus derechos en el Consejo
Regulador de las indicaciones geograficas protegidas de Carne de Vacuno de Galicia
hasta que liquide la deuda con el Consejo Regulador. Si en el plazo de un afio la
persona o empresa deudora inscrita no liquidase la deuda, podra ser dada de baja
definitivamente, luego de la instruccién del correspondiente expediente, sin perjuicio
de la obligatoriedad de su pago de acuerdo con lo establecido en los articulos 61 y 64
de este Reglamento.

b) Las subvenciones que pueda obtener anualmente el Consejo Regulador por sus
actividades.

¢) Las rentas y productos de su patrimonio.

d) Las donaciones, legados y demas ayudas que pueda percibir.

e) Los ingresos por la prestacion de servicios, incluidos los relativos al control y a la
certificacion del producto, de acuerdo con las tarifas que establezca el pleno del

Consejo Regulador y que se deberan comunicar con antelaciéon suficiente a todos los
inscritos.

f) Cualquier otro que le corresponda percibir.
Articulo 78. Presupuesto y régimen contable

1. El Consejo Regulador aprobard su presupuesto para cada ejercicio, la memoria
de actividades y la ejecucion presupuestaria de acuerdo con lo fijado en el articulo 30
del Decreto 4/2007, de 18 de enero.

2. El régimen contable del Consejo Regulador de las indicaciones geogréficas
protegidas de Carne de Vacuno de Galicia es el que se establece en el articulo 19 de
la Ley 2/2005, de 18 de febrero, y en el articulo 31 del Decreto 4/2007, de 18 de enero.

CAPITULO IX
Régimen electoral

Articulo 79. Régimen electoral del Consejo Regulador

1. De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 2/2005, de 18 de febrero, le corresponde
al Consejo Regulador de las indicaciones geogréaficas protegidas de Carne de Vacuno
de Galicia la organizacién del proceso de eleccion de sus 6rganos de gobierno de
acuerdo con principios democraticos.

2. El régimen electoral del Consejo Regulador de las indicaciones geograficas

protegidas de Carne de Vacuno de Galicia es el contenido en el capitulo VI del
Decreto 4/2007, de 18 de enero.
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CAPITULO X

Régimen sancionador
Articulo 80. Base legal

1. El régimen sancionador de las indicaciones geogréaficas protegidas Ternera
Gallega y Vaca y Buey de Galicia y de su Consejo Regulador es el establecido en el
capitulo 1l del Titulo VI de la Ley 2/2005, de 18 de febrero, de promocién y defensa de
la calidad alimentaria gallega.

2. Complementa la disposicién legal anterior, el Real decreto 1945/1983, de 22 de
junio, por el que se regulan las infracciones y sanciones en materia de defensa del
consumidor y de la produccion agroalimentaria, en lo que se refiere a la toma de
muestras y andlisis; la Ley 39/2015, de 1 de octubre, del procedimiento administrativo
comun de las administraciones publicas; la Ley 40/2015, de 1 de octubre, de régimen
juridico del sector publico y cuantas otras disposiciones estén vigentes en su momento
sobre esta materia.

Anexo al Reglamento de las indicaciones geogréaficas Ternera Gallega y Vaca
y Buey de Galicia y de su consejo regulador comun

Logotipos de las indicaciones geogréficas protegida s Ternera Gallega y Vaca
y Buey de Galicia
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